
FUSION  K ITCHEN
STORE NEUSS

HAUSGEMACHT. NATÜRLICH. GESUND. 
NACHHALTIG VERPACKT.

ab   8€Liefergebiet A Rosellerheide sonst 1€ Liefergebühr

ab 12€Liefergebiet B Rosellen, Allerheiligen, Neukirchen, Gubisrath, Gohr, Schlicherum sonst 2€ Liefergebühr

ab 18€Liefergebiet C Norf, Hoisten, Speck, Wehl, Bettikum, Nievenheim, Ückerath sonst 3€ Liefergebühr

ab 25€Liefergebiet D Delrath; Straberg, Hülchrath, Weckhoven, Uedesheim, Langwaden sonst 4€ Liefergebühr

ab 30€Liefergebiet E Reuschenberg, Holzheim, Grimlinghausen, Evinghoven, Stürzelberg, 
Horrem

sonst 5€ Liefergebühr

ab 40€Liefergebiet F Gnadental, Kapellen, Wevelinghoven, Zons, 
Dormagen Stadt, Anstel, Oekhoven, Erfttal sonst 6€ Liefergebühr

ab 50€Liefergebiet G Neuss Stadt Süd, Grefrath, Hemmerden, Noithausen, 
Grevenbroich, Hackenbroich, Zons, 
Rheinfeld, Rommerskirchen 

sonst 7€ Liefergebühr

ab 70€Liefergebiet H Neuss Stadt Nord, Gindorf, Neuenhausen, 
Stommeln, Worringen sonst 8€ Liefergebühr

Weitere Gebiete ab 80€, sonst 10€ Lieferkosten

LIEFERGEBIETE UND MINDESTBESTELLWERTE

Bei allen weiteren Liefergebieten fragen Sie gerne
telefonisch nach oder schauen Sie auf www.zazalu.de!

Neukirchenerstraße. 27, 41470 Neuss
Inh.: Markus Mucha, Dennis Ryschka

Lieferbestellungen nehmen wir bis 30 Minuten 
vor Schluss entgegen
 

ÖFFNUNGSZEITEN

Di-Fr. 11:30-14 & 17-21:30 Uhr
Sa-So. & Feiertage 14-22:00 Uhr
Montag Ruhetag

SCAN ME

0172-6762576
facebook.com/zazalu.2021 
@_zazalu_
zazaluworld@gmail.com 
www.zazalu.de

@
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WORAUF HAST DU HEUTE HUNGER?

 1    Auf einen guten Start?
 1. Asiatische Vorspeisen        S.3
 2. Israelische Vorspeisen        S.4
 3. Weitere Snacks         S.4

2    Etwas Leichtes?
 1. Frische Salate         S.5
 2. Bao Buns          S.5
 3. Wraps          S.5
 4. Bowls          S.7
 5. Breakfast Bowls         S.8

3    Etwas Leckeres aus der Levante Küche?      S.8/9

4    Etwas Leckeres aus unserer Asian Fusion Küche?     S.9
 1.  Nudelgerichte         S.9
 2. Nudelsuppengerichte        S.10
 3. Reisgerichte          S.11
 4. Currygerichte         S.11/12
         
5    Sushi and More?    
 1. Sushi Burritos         S.12
 2. Sushi Nigiri          S.13
 3. Sushi Makis          S.13
 4. Sushi Inside Out         S.14
 5. Sushi Futo Rolls         S.15
 6. Sushi Tempura Crunchy        S.15
 7. Sushi Special Rolls         S.16
 8. Sushi Sashimi         S.16
 9. Sushi Platten und Boxen        S.17/18

6    Etwas Leckeres zum Abschluss?       S.19
7    Getränk dazu?          S.20

KEINE LANGEWEILE MIT ZAZALU
Schaut regelmäßig für frische und aktuelle Kreationen unserer Chefköche 

auf unserer Webseite vorbei .

Pikante Speise Kalte Speise VEGE-
TARISCH Vegetarisch VEGAN Vegan
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S1 NEM SAIGON (2 STÜCK) B,C      4,90
Hausgemachte vietnamesische Frühlingsrollen mit Gemüse, Garnelen, und Schweinefleisch,                                                 
dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) A1,F,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S2A  GOI CUON CHAY F,C      6,40
2 vegetarische Sommerrollen nach originalem Hanoier Rezept: mit frischem Salat,                                   
Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, Tofu und Omelettstreifen,                                                                        
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F,K, F, G  oder verfeinerter Fischsoße D (nicht vegetarisch!)

S2B GOI CUON TOM GA B,C      7,40
2 Sommerrollen mit Garnelen und Hühnchen nach originalem Hanoier Rezept:                                                 
mit frischem Salat, Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, und Omelettstreifen,                                                                   
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F, K, G  oder verfeinerter Fischsoße D  

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3A HAUSGEMACHTES KIMCHI  A1,D                            4,90                                              
Hausgemachter, Eingelegter Chinakohlsalat

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachten Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE (VEGAN)  F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50

S9 TISCH-SOJASOßE FLASCHE 150ML A1,F    3,90                                              

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE A1,F,K          13,90                                              
Geeignet für ca. 2 Personen: Wakame (Seetangsalat) mit hausgemachtem                                                          
Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, Edamame, 2x Gyozas mit Hähnchen, 2x Gyozas vegetarisch,                               
2x Chicken Yakitorispieße mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGE-
TARISCH

1 .1 ASIATISCHE VORSPEISEN
KLEINE LECKEREIEN AUS UNSERER ASIATISCHEN KÜCHE. IDEAL ALS BEILAGE ODER SNACK 

FÜR ZWISCHENDURCH
S1B S7

S4

S3

S1A

S5

S6

S6A S3A

S2A

S2B

S1

S2
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ISRAELISCHE, 
VEGETARISCHE 
VORSPEISENPLATTE 

Unsere ZAZALU Highlights auf 
einer Platte: Taboulésalat, 
frittierter Blumenkohl mit 
Tahini, hausgemachte Falafel 
(3 Stück), hausgemachter 
Hummus, hausgemachte, 
gefüllte Weinblätter (2 Stück) 
mit Reis und Pinienkernen auf 
Labne (Joghurtfrischkäse) 
und hausgemachte 
Feta-Auberginenröllchen
(2 Stück), serviert mit 
2 Pitabroten

16,90
VEGE-

TARISCH
VEGE-

TARISCH

A G K A G K

HAUSGEMACHTER 
HUMMUS

Mit Pitabrot und sauren Gurken, 
betrüffelt mit Extra Virgin Olivenöl

6,90

A K

VEGAN

TABOULÉ 
ISRAELISCHER SALAT

Frischer, israelischer Salat aus 
Petersilie, Minze, Zwiebeln, Bulgur, 

Tomaten, Granatapfelkernen, 
Zitronensaft, Olivenöl und 

arabischen Gewürzen

6,20

VEGAN

A1

ISRAELISCHE AUBERGINEN-FETA 
RÖLLCHEN (3 STÜCK)

Gegrillte Aubergine, gefüllt mit 
Fetakäse, Knoblauch, Petersilie und 

Sumac, serviert mit zwei 
Baguettescheiben

5,90

GA1

VEGE-
TARISCH

1 .2 ISRAELISCHE VORSPEISEN
TEL AVIVS STREET FOOD KLASSIKER: LEICHTE, GESUNDE VORSPEISEN

AUS DER LEVANTE-KÜCHE

HAUSGEMACHTE WEINBLÄTTER (4 STÜCK)

KLEINE 
VARIANTE

Taboulésalat, frittierter 
Blumenkohl mit Tahini, 
hausgemachte Falafel 
(1 Stück), hausgemachter 
Hummus, hausgemachte  
gefüllte Weinblätter (2 Stück) 
mit Reis und Pinienkernen auf 
Labne (Joghurtfrischkäse) 
und 1 hausgemachte 
Feta-Auberginenröllchen
(1 Stück), serviert mit 
1 Pitabrot

5,20

10,90

1.3 SNACKS
ALS BEILAGE ODER EINFACH FÜR ZWISCHENDURCH

 SÜßKARTOFFELPOMMES
Serviert mit Chilimayonaise 

und Guacamole
 (+1€ Aufpreis)

6,20

C J

VEGE-
TARISCH

HAUSGEMACHTE GUACAMOLE

Große Portion hausgemachte 
Guacamole (Avocado, Zwiebeln, 

Tomaten,Koriander), 
serviert mit 

Tacos

6,20

G

VEGAN

5,20

C J

VEGE-
TARISCH

G

VEGAN

CALAMARI 
RINGE (10 
STÜCK) 

Serviert mit 
hausgemachter 
Aioli und frischen 
Baguettescheiben

1 6 A1 N D

7,20

Spanische Bratpaprika (100g), serviert mit Aioli, 
Baguettescheiben und mit Meersalz bestreut

PIMIENTOS DE PADRON

Weinblätter gefüllt mit Reis und Pinienkernen auf Labne (Joghurtfrischkäse) 
Vegane Variante: ohne Labne         

S1 NEM SAIGON (2 STÜCK) B,C      4,90
Hausgemachte vietnamesische Frühlingsrollen mit Gemüse, Garnelen, und Schweinefleisch,                                                 
dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) A1,F,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S2A  GOI CUON CHAY F,C      6,40
2 vegetarische Sommerrollen nach originalem Hanoier Rezept: mit frischem Salat,                                   
Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, Tofu und Omelettstreifen,                                                                        
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F,K, F, G  oder verfeinerter Fischsoße D (nicht vegetarisch!)

S2B GOI CUON TOM GA B,C      7,40
2 Sommerrollen mit Garnelen und Hühnchen nach originalem Hanoier Rezept:                                                 
mit frischem Salat, Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, und Omelettstreifen,                                                                   
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F, K, G  oder verfeinerter Fischsoße D  

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3A HAUSGEMACHTES KIMCHI  A1,D                            4,90                                              
Hausgemachter, Eingelegter Chinakohlsalat

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachten Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE (VEGAN)  F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50

S9 TISCH-SOJASOßE FLASCHE 150ML A1,F    3,90                                              

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE A1,F,K          13,90                                              
Geeignet für ca. 2 Personen: Wakame (Seetangsalat) mit hausgemachtem                                                          
Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, Edamame, 2x Gyozas mit Hähnchen, 2x Gyozas vegetarisch,                               
2x Chicken Yakitorispieße mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17
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2.1 FRISCHE SALATE

ROTE BEETE 
SALAT

Rote Beete, Rucola, Walnüsse, 
Fetakäse, Lauchzwiebeln 

serviert mit hausgemachtem 
Orangen-Honig-Senf-Dressing

7,20

H3 G J

VEGE-
TARISCH

TABOULÉ - 
ISRAELISCHER SALAT

6,20

VEGAN

A1

2.2 BAO BUNS 
HAPPINESS IN A BUN: FLUFFIGE DAMPF-

BRÖTCHEN AUS UNSERER FUSION 
KÜCHE - FÜR STREETFOOD FANS UND 

ALLE ANDEREN

PULLED PORK BUNS
Dampfbrötchen, Pulled Pork, 

Rotkohl, Karotten, Radieschen, 
Gurken, Koriander, Erdnüsse, 

dazu Soja- Hoisin-Soße

1 Stück  -   
2 Stück  - 

7,40

A1 E F K

VEGGIE BUNS
Dampfbrötchen, Shiitake Pilze, 
Rotkohl, Karotten, Radieschen, 

Gurken, Koriander, Erdnüsse, 
dazu Soja-Hoisin-Soße

7,40

A1 E F K

VEGAN

VIETNAMESISCHER 
MANGO- CHILLI-SALAT 

 Grüner Mangosalat mit Minze, 
getoppt mit Orangen- 

Limetten-Dressing

6,20

VEGAN

A1

Frischer, israelischer Salat aus 
Petersilie, Minze, Zwiebeln, Bulgur, 

Tomaten, Granatapfelkernen, 
Zitronensaft, Olivenöl und 

arabischen Gewürzen                 Mit Garnelen +3,90

7,40
12,40

XL LACHS WRAP
XL Tortilla Wrap gefüllt mit gegartem 

Lachsfilet, Avocado, Gurke, 
Tomate, Radieschen, 

Kopfsalat, dazu 
Honigsenf- Dressing

2.3 WRAPS 
  30CM TORTILLA UMWICKELT EINE MISCHUNG AUS GESUNDEN UND FRISCHEN ZUTATEN 

(EINGEKLAPPTE LÄNGE CA. 23CM)

VEGAN

9,40

XL Tortilla Wrap 
gefüllt mit Quinoa, Süßkartoffeln, 

Avocado,Rote Beete, Karotten, Kopfsalat,
Lauchzwiebeln, Sesam, dazu 

Tahini-Dressing 

LACHS WRAP
 XL Tortilla Wrap gefüllt mit 

gegartem Lachsfilet, Avocado, Gurke, 
Tomate, Radieschen, Kopfsalat, Sesam 

dazu Honig-Senf-Dressing

10,90

XL QUINOA WRAP
XL Tortilla Wrap gefüllt mit Quinoa, Süßkartoffeln, 

Avocado, Rote Beete, Karotten, Kopfsalat, 
Lauchzwiebeln, 

dazu Tahini-Dressing

9,90

XL Tortilla Wrap gefüllt mit 
Hähnchenbrust, Avocado, Karotte, 

Koriander, Gurke, Kopfsalat, Röstzwiebeln, 
dazu Mango-Mayonaise-Dressing

QUINOA WRAP XL CHICKEN WRAP 

A D G JKA A C G J

S1 NEM SAIGON (2 STÜCK) B,C      4,90
Hausgemachte vietnamesische Frühlingsrollen mit Gemüse, Garnelen, und Schweinefleisch,                                                 
dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) A1,F,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S2A  GOI CUON CHAY F,C      6,40
2 vegetarische Sommerrollen nach originalem Hanoier Rezept: mit frischem Salat,                                   
Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, Tofu und Omelettstreifen,                                                                        
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F,K, F, G  oder verfeinerter Fischsoße D (nicht vegetarisch!)

S2B GOI CUON TOM GA B,C      7,40
2 Sommerrollen mit Garnelen und Hühnchen nach originalem Hanoier Rezept:                                                 
mit frischem Salat, Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, und Omelettstreifen,                                                                   
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F, K, G  oder verfeinerter Fischsoße D  

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3A HAUSGEMACHTES KIMCHI  A1,D                            4,90                                              
Hausgemachter, Eingelegter Chinakohlsalat

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachten Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE (VEGAN)  F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50

S9 TISCH-SOJASOßE FLASCHE 150ML A1,F    3,90                                              

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE A1,F,K          13,90                                              
Geeignet für ca. 2 Personen: Wakame (Seetangsalat) mit hausgemachtem                                                          
Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, Edamame, 2x Gyozas mit Hähnchen, 2x Gyozas vegetarisch,                               
2x Chicken Yakitorispieße mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17
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 XL LACHS BOWL
Lachsfilet, Avocado, Mango, Wakame 

(Seetangsalat), Süßkartoffel, 
Edamame, Karotten, Kopfsalat, 

Gurke, Radieschen, Lauchzwiebeln, 
Koriander, Sesam, Schwarzkümmel

Basis wählbar: Reis (Standard), 
Quinoa (+0,5 €) oder Zoodles (+0,5 €)

2 Dressings frei wählbar 
(siehe „Dressings“)

14,40

D F K

XL CHICKEN BOWL
Hähnchen, Brokkoli, Avocado, 

marinierte Aubergine, Rotkohl, 
Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Sesam, 

Röstzwiebeln, Schwarzkümmel, 
Karotte

Basis wählbar: Reis (Standard), 
Quinoa (+0,5 €) oder Zoodles (+0,5 €)

2 Dressings frei wählbar 
(siehe „Dressings“)

13,90

A F K

XL BUDDHA BOWL

Eier, Süßkartoffeln, Kidneybohnen, 
Cashew, marinierte Aubergine, 
Kopfsalat, Tomaten, Gurken, 

Hummus, Sesam, Röstzwiebeln, 
Schwarzkümmel, Petersilie

Basis wählbar: Reis (Standard), 
Quinoa (+0,5 €) oder Zoodles (+0,5 €)

2 Dressings frei wählbar 
(siehe „Dressings“)

13,90

A C F H4 K

XL GREEN BOWLXL BUDDHA BOWL
Tofu, Blattspinat, Wakame 

(Seetangsalat), Avocado, Brokkoli, 
Edamame, Lauchzwiebeln, Minze, 
Gurke, Sesam,  Schwarzkümmel, 

Cashewkerne
Basis wählbar: Reis (Standard), 

Quinoa (+0,5 €) oder Zoodles (+0,5 €)
2 Dressings frei wählbar 

(siehe „Dressings“)

12,90

VEGAN

A1 F H4 K

VEGE-
TARISCH

C5. TETRIS BOWL
o 1 Basis nach Wahl
o 1 Proteinquelle nach Wahl 
   (Riesengarnelen +2,5€, Lachsfilet +2,5€) 
o 2 Zutaten aus „Extras Kategorie 1“ nach Wahl
o 4 Zutaten aus „Extras Kategorie 2“ nach Wahl
o 1 Topping nach Wahl
o 2 Dressings nach Wahl

13,90
ab

ODER STELL DIR DEINE BOWL EINFACH 
INDIVIDUELL ZUSAMMEN

LOKAL, NACHHALTIG, ÖKOLOGISCH VERPACKT
Unser Obst und Gemüse beziehen wir von regionalen Bauern. Unsere Gerichte werden in 
recyclebaren und ökologischen Verpackungen geliefert (Zuckerrohr, Pappe, PLA , rPET)

WEITERE BOWL ZUTATEN/EXTRAS

Proteine 
Hähnchen 2,90-
Lachsfilet 3,60-
Riesengarnelen 4,30-
Garnelen 4,30-
Ein Ei  1,60-
Hausgemachte Falafel (3 Stück)  2,90-
Tofu F 2,00-

Basis 
Reis 1,90-
Quinoa 2,00-
Zoodles 2,00- 

Frische Mango 2,00-
Shiitake Pilze 2,00-
Mandeln 2,00-
Cashew 2,00-
Walnüsse 2,00-
Gojibeeren 2,00-
Hummus (hausgemacht, vegan) 2,18,K 2,00- 

Extras Kategorie 2 
Portion Kopfsalat 1,50,-
Portion Spinat 1,50-
Tomate 1,50-
Gurke 1,50-
Karotte 1,50-
Zucchini 1,50-
Radieschen 1,50-
Rotkohl 1,50-
Frühlingszwiebeln 1,50-
Koriander 1,50-
Minze 1,50-
Rucola 1,50-
Mais 1,50-
Kidneybohnen 1,50-
Kichererbsen 1,50-

Toppings 
Röstzwiebeln A1 0,60,-
Weißer Sesam 0,60-
Schwarzer Sesam 0,60-
Schwarzkümmel 0,60-
Frischer Chili 0,60-
Pesto 1,00-
Pinienkerne 0,60-
Leinsamen 0,60-
Erdnüsse geröstet 0,60-

Dressings (hausgemacht) 
Tahini (Sesam) (vegan) K 1,00-
Limetten Soja 20,A1,D,F,K 1,00,-
Soja Knoblauch (vegan) A1,F,K 1,00-
Honig Senf G,J 1,00,-
Sesam (vegan)2,5,17,18,A1,F                1,00-   
Hoisin Dressing (vegan) 1,9,F,K 1,00,- 
Himbeer Dressing (vegan) 1 1,00,-
Mango Dressing (vegan) 6,9,17,C,G   1,00,-
Ajvar (pikant, vegan) 1,00-

Extras Kategorie 1 
Fetakäse 2,00-
Hausg. Guacamole G 2,50-
Süßkartoffel 2,00,-
Brokkoli 2,00-
Marinierte Aubergine F 2,00-
Edamame F 2,00-
Rote Beete 2,00-
Wakame (Seetangsalat)1,A1,F,K             2,00-
Avocado 2,00-

2.4 BOWLS
LIEBE UND FRISCHE IN EINER EINZIGEN SCHALE

XL CHICKEN WRAP 
XL Tortilla Wrap gefüllt mit Hähnchenbrust, 

Avocado, Karotte, Koriander, Gurke, 
Kopfsalat, Röstzwiebeln, dazu 

Mango-Mayonaise-Dressing

S1 NEM SAIGON (2 STÜCK) B,C      4,90
Hausgemachte vietnamesische Frühlingsrollen mit Gemüse, Garnelen, und Schweinefleisch,                                                 
dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) A1,F,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S2A  GOI CUON CHAY F,C      6,40
2 vegetarische Sommerrollen nach originalem Hanoier Rezept: mit frischem Salat,                                   
Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, Tofu und Omelettstreifen,                                                                        
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F,K, F, G  oder verfeinerter Fischsoße D (nicht vegetarisch!)

S2B GOI CUON TOM GA B,C      7,40
2 Sommerrollen mit Garnelen und Hühnchen nach originalem Hanoier Rezept:                                                 
mit frischem Salat, Gurken, Koriander, Minze, Reisnudeln, Möhren, und Omelettstreifen,                                                                   
serviert mit Hoisinsoße 1,17,A1,E,F, K, G  oder verfeinerter Fischsoße D  

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3A HAUSGEMACHTES KIMCHI  A1,D                            4,90                                              
Hausgemachter, Eingelegter Chinakohlsalat

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachten Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE (VEGAN)  F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50

S9 TISCH-SOJASOßE FLASCHE 150ML A1,F    3,90                                              

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE A1,F,K          13,90                                              
Geeignet für ca. 2 Personen: Wakame (Seetangsalat) mit hausgemachtem                                                          
Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, Edamame, 2x Gyozas mit Hähnchen, 2x Gyozas vegetarisch,                               
2x Chicken Yakitorispieße mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

3 4
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S90
mit mariniertem 

Tofu 

12,90

A
F

K

VEGAN

S91
Mit frischem Lachs

 und Tobiko

14,20

D
F

K

S92
Mit frischem flambierten 

Lachs und 
Tobiko 

14,40

D
F

K

S93
Mit frischem Lachs, 
frischem Thunfisch,

Tobiko und 
Rucola

15,90

D
F

K

S94
Kleine Bowl mit Sushireis, 

5 Scheiben Lachs
Sashimi und 

Avocado

9,90

D
F

K

S95
Mit Chicken

Yakitorispießen

13,90

A1
F

K
17

Große Bowl mit Sushireis,hausgemachtem 
Kimchisalat, mariniertem Tofu, Möhren, 

Avocado Wakamesalat, Edamame, 
Salat, Gurke, Möhren,
getoppt mit frischen 

Kräutern und
Sesam

S96 KIMCHI POKÉ BOWL

13,90

K

A
F

VEGAN

MITTAGSANGEBOT

 1 GERICHT NACH WAHL 1 HAUSGEMACHTE (R)
Bei Wahl einer XL Bowl oder 

eines Currys: +2€ extra Limonade/Eistee+

10,90
AB

nicht mit anderen Aktionen kombinierbar
MO. BIS FR. 11:30-14 UHR

ALLE BOWLS MIT EINER BASIS AUS SUSHIREIS, EDAMAME, MANGO, AVOCADO, 
GURKE, SALAT, WAKAME, GETOPPT MIT SESAM

Wollt ihr eure Bowl upgraden?
Für weitere Details schaut gerne auf unserer 

Seite vorbei: 
www.zazalu.de

Sucht euch hier weitere 
zusätzliche Zutaten für eure Bowls aus

2.4 ZAZALU POKÉ SUSHI BOWLS
DIE GEBALLTE FRISCHE UNSERER SUSHIROLLEN IN EINER SCHALE! 

SERVIERT MIT HAUSGEMACHTEM GOMADRESSING

Bei einigen Gerichten (z.B. mit gegrillter Ente, Lachs, Garnele)
kommt ein Aufpreis dazu (für Details schaut doch gerne auf www.zazalu.de vorbei)

XL Tortilla Wrap gefüllt mit gegartem 
Lachsfilet, Avocado, Gurke, 

Tomate, Radieschen, 
Kopfsalat, dazu 

Honigsenf- Dressing

XL QUINOA WRAP
XL Tortilla Wrap gefüllt mit Quinoa, Süßkartoffeln, 

Avocado, Rote Beete, Karotten, Kopfsalat, 
Lauchzwiebeln, 

dazu Tahini-Dressing

5

7



A G K

16,20

3. UNSERE LEVANTE KÜCHE

2.5 BREAKFAST BOWLS
DER PERFEKTE, GESUNDE START IN DEN TAG. ODER AUCH EINFACH ZWISCHENDURCH

GRANOLA BOWL
Hausgemachte Granola (geröstetes Müsli) aus 

Haferflocken, Dinkelflocken, Chia Samen, 
Mandeln, Walnüssen, Haselnüssen, Leinsamen, 

Kokosöl, Ahornsirup, Zimt, Kardamom, 
Kokosraspeln, getoppt mit frischen Früchten 

der Saison

7,40
ODER

A G H

VEGE-
TARISCH

ACAI BOWL
Püree aus Acai Beeren, Bananen, 

Himbeeren, Heidelbeeren, Mandelmilch, 
Honig, Sauerkirsche, Agavensirup, getoppt 
mit frischen Früchten der Saison , Mandeln 
und Kokosraspeln, Kakao und Gojibeeren

8,90

H1

VEGAN

Kalte Speise VEGE-
TARISCH Vegetarisch VEGAN VeganPikante Speise

VEGAN

KLEINE VARIANTE – 10,90 
Unsere ZAZALU Highlights 

auf einer etwas kleineren Platte: 
Taboulésalat, frittierter Blumenkohl 

mit Tahini, Falafel (1 Stück), Hummus, 
gefüllte Weinblätter (2 Stück) mit Reis 
und Pinienkernen auf Labne (2 Stück) 

und Feta-Auberginenröllchen (1 Stück), 
serviert mit 1 Pitabrot 

Unsere ZAZALU Highlights auf einer 
Platte: Taboulésalat, frittierter 

Blumenkohl mit Tahini, 
hausgemachte Falafel (3 Stück), 

hausgemachter Hummus, 
hausgemachte, gefüllte Weinblätter

(2 Stück)
 mit Reis und Pinienkernen auf Labne 

(Joghurtfrischkäse) und 
hausgemachte 

Feta-Auberginenröllchen (2 Stück), 
serviert mit 2 Pitabroten

ISRAELISCHE, 
VEGETARISCHE 

VORSPEISENPLATTE 

HAUSGEMACHTE WEINBLÄTTER (4 STÜCK)
5,20

G

VEGAN

Weinblätter gefüllt mit Reis und Pinienkernen auf Labne (Joghurtfrischkäse), 
Vegane Variante: ohne Labne (4 Stück)        

VEGE-
TARISCH

XL Tortilla Wrap gefüllt mit Hähnchenbrust, 
Avocado, Karotte, Koriander, Gurke, 

Kopfsalat, Röstzwiebeln, dazu 
Mango-Mayonaise-Dressing

5 6
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4.2 ZAZALU NUDELSUPPENGERICHTE

HAUSGEMACHTER HUMMUS
Mit Pitabrot und sauren Gurken, 

betrüffelt mit Extra Virgin Olivenöl

6,90

A K

VEGAN

SHAKSHUKA - DAS ISRAELISCHE 
NATIONALGERICHT
3 pochierte Bioeier in 

Tomaten-Paprika-Sauce, getoppt mit 
Tahini, Sumak, Koriander und 

Frühlingszwiebeln, auf Wunsch mit 
Fetakäse (+1,5€), serviert mit Pitabrot

10,90

A C G K

VEGE-
TARISCH

ISRAELISCHE 
HÄHNCHENKEBABS

Mit Pistazien und Mandeln auf Joghurt 
und Taboulésalat, serviert mit Pitabrot 

und Granatapfelmolasses

12,90

A G H K

HAUSGEMACHTE FALAFEL IN 
ARABISCHEM FLADENBROT

Hausgemachte Falafel in arabischem 
Fladenbrot, geröstetem Blumenkohl, 
Aubergine, eingelegten Radieschen, 
Tomaten, Gurken, getoppt mit Tahini 

Dressing, frischer Minze und Petersilie

9,90

A K

VEGAN

TABOULÉ - ISRAELISCHER 
SALAT

Frischer, israelischer Salat aus Petersilie, 
Minze, Zwiebeln, Bulgur, Tomaten, 

Granatapfelkernen, Zitronensaft, Olivenöl 
und arabischen Gewürzen

6,20

VEGAN

A1

ISRAELISCHE AUBERGINEN-
FETA RÖLLCHEN (3 STÜCK)

Gegrillte Aubergine, gefüllt mit 
Fetakäse, Knoblauch, Petersilie und 

Sumac, serviert mit zwei 
Baguettescheiben

5,90

GA1

VEGE-
TARISCH

VARIANTE 1
mit mariniertem 

Tofu 

12,90

A

K

VEGAN

VARIANTE 2
mit Hähnchen

Teriyaki

13,90

A
E

F
K

VARIANTE 3
mit gegrillter 

Ente

15,90

C
A

E
F

K

VARIANTE 1
mit mariniertem 

Tofu 

11,90

A
C

F
K

VARIANTE 2
mit Hähnchen

Teriyaki

12,90

A
F

K

VARIANTE 3
mit gegrillter 

Ente

14,90

A
C

F
K

VEGE-
TARISCH

Eier-
nudeln

mit Möhren, 
Sojaspros-

sen 
und 

Koriander

Udon  
Nudeln 

(japanisch) 
mit Pak Choy, 

Wildem 
Brokkoli, 

Karotte und 
Lauchzwiebel 

UDON NUDELN EIER NUDELN

E
F

4. UNSERE ASIAN FUSION KÜCHE 
4.1 ZAZALU NUDELGERICHTE

Bei einigen Gerichten (z.B. mit gegrillter Ente, Lachs, Garnele)
kommt ein Aufpreis dazu (für Details schaut doch gerne auf www.zazalu.de vorbei)

7
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4.2 ZAZALU NUDELSUPPENGERICHTE

ZAZALU SPEZIAL 
RAMEN NUDELSUPPE

Hausgemachte Ramenbrühe mit Ramennudeln, 
Schweinebauch, Ente, Pak Choi, Ringelbeete, 
Sojakeimen, wildem Brokkoli, mariniertem Ei, 

Shiitake Pilzen und Frühlingszwiebeln - perfekt 
für die kalte Jahreszeit

13,90

C A F

ZAZALU SPEZIAL VEGANE 
RAMEN AUF MISO BASIS

Vegane Ramen auf Sojamilch/Miso Basis mit 
Ingwer, Tofu, wildem Brokkoli, Sojasprossen, 

Shiitake Pilzen, Babymais, Pak Choi und 
Frühlingszwiebeln

12,90

VEGAN

F A K

Lachs rare gegrillt auf jap. 
Nudeln mit pikanter 
Limettensauce

BUM NEM
Nach originalem Hanoier Rezept! Hausgemachte, 

vietnamesische Frühlingsrollen (Nem Saigon) 
(3 Stück) auf Reisnudelsalat mit frischer 

Kräutermischung, eingelegten Möhren und weißem 
Rettich, Gurke, Sojasprossen, dazu verfeinerte, 
vietnamesische Limetten-Fischsoßenmischung

12,90

B E FC D

BUN DAU CHAY
Vietnamesischer Reisnudelsalat mit 

mariniertem Tofu: mit frischer 
Kräutermischung, eingelegten Möhren und 
weißem Rettich, Gurke, Sojasprossen, dazu 

vegane, verfeinerte, vietnamesische 
Limetten-Fischsoßenmischung

12,40

FE K 5

VEGAN

BUN NEM CHAY
Vegetarische Variante des Vietnamesischen 

Frühlingsrollensalates mit vegetarischen 
Frühlingsrollen und veganer 

Limetten-Fischsoßenmischung

12,40

FE K 5

VEGE-
TARISCH

ZAZALU LACHS  SPEZIAL 
AUF JAPANISCHEN 

NUDELN

15,90

A
G

H
K

7 8
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4.3 ZAZALU REISGERICHTE

4.4 ZAZALU CURRYGERICHTE

UDON NUDELSUPPE HANOIER ART - Lauchzwiebel, Sojasprossen, Koriander, Rote Zwiebel  
       wahlweise mit    gegrillter Ente                  - 15,90 
                 mariniertem Tofu                    - 13,90 

VIETNAMESISCHE  REISNUDELSUPPE MIT

 Sie gilt in Vietnam als Wunderheilmittel 
und wird auch "24 Stunden Suppe" 

genannt, weil sie nicht nur so lange kocht, 
sondern auch zu jeder Tageszeit gegessen 

werden kann. Gekocht wird bei uns nach
 originalem Hanoier Rezept.

Hühner- oder Rinderfleischbrühe
 mit Hähnchen- oder Rindfleisch

 wird mit Reisbandnudeln und frischen
 Kräutern angerichtet. Verfeinert kann sie

 mit auf Wunsch beigefügter,
hausgemachter Nuoc Mam Soße D,
 Limette und Srirachasoße F, J, 2, 5, 6, 18.

VEGANES 
BOHNENCURRY

 Edamame, 
Kartoffeln, 

Koriander, Mandeln, 
Pinienkerne, 

Granatapfelkerne, 
Kokosmilch, 

dazu Jasminreis

12,40

F H1

VEGAN

CHICKEN TIKKA 
MASALA

Hähnchen, Tomaten, 
Joghurt, Ingwer, 

Koriander, 
Garam Masala, 
dazu Jasminreis

13,40

13,90

G

14,90

PHO GA
VIETNAMESISCHE REISNUDEL-

SUPPE MIT HUHN

PHO BO
VIETNAMESISCHE REISNUDEL-

SUPPE MIT RIND

ASIAN PORK BELLY MIT 
HONIG-SOJA-GLASUR

Serviert mit Pak Choi und 
Kohlgemüse, Cashewkernen, 

frischem Koriander, Sesam und 
hausgemachtem Mango Chutney. 

Dazu Jasminreis als Beilage.

13,90

F H4 K

HANOIER „COM RANG“ 
Gebratener Reis 
nach Hanoier Art 

mit Möhren, 
Edamame, 

Mais, Ei
 und 

Zwiebeln
 

wahlweise 
mit

                                1. Mariniertem Tofu          -11,90
                              2. Chicken Yakitori Spießen                    -12,90
                                           3. Garnelen                                              -13,90                                                                                                                                       
                                                        4. Gegrillter Ente                                      -14,90

PHO SUPPE

VEGE-
TARISCH

VEGE-
TARISCH

VEGAN

1

3 4

2

AF

AF F 17A1

F BA FA

F
FF

9
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SUSHI MEETS 
BURRITO

EIN HIGHLIGHT AUS DER FUSION
UND STREETFOODKÜCHE

5.1 SUSHI BURRITOS

VEGETARIAN SUSHI BURRITO A1,F,K    10,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit Salat, Tofu, Avocado, Mango, Gurken, Edamame, Möhren, Sesam dazu                   
Chilimayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17  und TeriyakisoßeF 

LACHS SUSHI BURRITO A1,D   12,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit frischem Lachs, Salat, Gurken, Avocado, Mango, Möhren dazu                               
Chilimayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17  und Teriyakisoße F

CHICKEN SUSHI BURRITO A1,F    11 ,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit Chicken Yakitori, Salat, Gurken, Avocado, Mango, Möhren, Sesam dazu                   
Chilimayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17 und Teriyakisoße F 

MAKE IT CRISPY: UNSERE SUSHI BURRITOS IN DER FRITTIERTEN, XL 
VARIANTE GIBT ES FÜR + 3€ AUFPREIS! A

ODERVEGE-
TARISCH VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

5. SUSHI AND MORE
 

A.  GREEN COCONUT CURRYS
Gemüsemix aus

Paprika, Champignons, Brokkoli, Karotte, Chilli, 
Zucchini, Grüne Bohne, auf grünem Kokoscurry, 

serviert mit Jasminreis 

   wahlweise mit    
   1) Mariniertem Tofu G                 12,90
   2) Garnelen F, B, G                   13,90
   3) Gegrillter Ente F, G                                14,90

Auf Wunsch mit Reisnudeln anstatt Reis (1€ Aufpreis)

B.  MANGOCURRYS
Mango Kokoscurry mit Brokkoli, 

Sojasprossen, Zucchini, Bambussprossen, 
Möhren, Champignons, Paprika,

seviert mit Jasminreis

    wahlweise mit
   1) Mariniertem Tofu F, G                             12,90
   2) Garnelen B, G, F                13,90
   3) Gegrillter Ente F, G             14,90

Auf Wunsch mit Reisnudeln anstatt Reis (1€ Aufpreis)

A1 B2 B3

VEGE-
TARISCH

VEGE-
TARISCH

VEGE-
TARISCH

HANOIER „COM RANG“ 
Gebratener Reis 
nach Hanoier Art 

mit Möhren, 
Edamame, 

Mais, Ei
 und 

Zwiebeln
 

wahlweise 
mit

                                1. Mariniertem Tofu          -11,90
                              2. Chicken Yakitori Spießen                    -12,90
                                           3. Garnelen                                              -13,90                                                                                                                                       
                                                        4. Gegrillter Ente                                      -14,90

9 10
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5.2 SUSHI NIGIRIS (1 STÜCK)
EIN KISSEN AUS REIS A1, 17 GETOPPT MIT FEINSTEM, ROHEN FISCH ODER ANDEREN FRISCHEN 
ZUTATEN, SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

5.3 SUSHI MAKIS (8 STÜCK)
DER SUSHI KLASSIKER - KLEINE ROLLEN AUS ALGEN UND REIS7,17, GEFÜLLT MIT 

VERSCHIEDENEN, FRISCHEN ZUTATEN, SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 

UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S20. KAPPA - GURKE    4,20
S20A. MANGO MAKI    4,20
S21. AVOCADO    4,20
S22. ABURI SAKE - LACHS D    5,20
S23. EBI - GARNELEN B    5,00
S24. TEKKA - THUNFISCHD    5,90
S25. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT  F,D    5,90
S26. FRIED EBI - GEBACKENE GARNELEN B    5,60
S27A. SURIMI MAKI - ALASKA SEELACHS STICKS B,C ,D,F    4,20
S27B. FIRE SALMONSKIN - GEBACKENE LACHSHAUT,     4,90
 CHILLIMAYONAISE UND CHILLI D,F,J    
S27. SALMONSKIN - LACHSHAUT GEBACKEN D                                                                    4,20     

S28. COOKED TUNA MAKI - GEKOCHTER THUNFISCH C,D,F,J    4,60
S29. TOFU MAKI- EINGELEGTER TOFU  F    4,30

VEGAN

VEGAN

VEGAN

S10. ABURI MAGURO - THUNFISCH FLAMBIERT    3,70
S11. MAGURO - THUNFISCH    3,50
S12. ABURI SAKE - LACHS FLAMBIERT    3,20
S13. SAKE - LACHS    3,00
S14. KANI - SURIMI B,C ,D,F    3,00
S15. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT F,D    3,90
S16. EBI - GARNELEN B    3,20
S17. TOFU - EINGELEGTER TOFU F    3,00
S18. AVOCADO NIGIRI    3,00
S19. EBI TEMPURA NIGIRI - GEBACKENE GARNELE B     3,20

S.11 S.13 S.15 S.14 S.16

VEGAN

VEGAN

11
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ZAZALU SUSHI Was uns so 
besonders macht:
Hochwertige, täglich frische Zutaten!
Hausgemachte Soßen und Premiumreis: Sushireis ist eine 
Wissenschaft für sich! Unser Reis wird nach besonderem 
Rezept gekocht, schmeckt einzigartig und dominiert niemals 
den Fisch oder die anderen Zutaten im Inneren einer Rolle!

5.4 INSIDE OUT ROLLS (8 STÜCK)
KREATIVE SUSHIROLLEN: ANDERS ALS BEI MAKIROLLEN WIRD DIE ALGE BEFÜLLT UND MIT 

REIS 7,17 UMMANTELT. SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND 
HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S30. ALASKA - LACHS, AVOCADO UND TOBIKO D    
S31. CALIFORNIA - SURIMI, AVOCADO UND TOBIKO B,C ,D    
S32. MAGURO - THUNFISCH, AVOCADO UND TOBIKO D    
S33. ANAGO - SALZWASSERAAL, GURKE UND SESAM D,F,K    
S34. SALMONSKIN - LACHSHAUT GEGRILLT, GURKE UND SESAM D,K   
S35. EBI TEMPURA - GEBACKENE GARNELEN, AVOCADO UND SESAM K   
S36. VEGAN - AVOCADO, RUCOLA , GURKE, MANGO, SESAM K          
S36B. VEGAN RAINBOW - AVOCADO TEMPURA, KAROTTE, MANGO, SESAM A ,K  
S36C. CRISPY VEGGIE OMELETT - OMELETT STREIFEN, GURKE , KAROTTE,   
 RÖSTZWIEBELN A ,C

S37. TOFU - EINGELEGTER TOFU, GURKE, SESAM F,K           
S37A. CRISPY VEGAN INSIDE OUT - AVOCADO, GURKE, EINGELEGTER   
 TOFU, RÖSTZWIEBELN, TERIYAKISOßE A ,F   
S38. COOKED TUNA GEKOCHTER THUNFISCH, GURKEN, TERIYAKISOßEC,D,F,J  
S39. COOKED SALMON - GEKOCHTER LACHS, AVOCADO, TERIYAKISOßEC,F,J  
S39A. VEGAN PINK LADY - ROTE BEETE REIS, RUCOLA , MANGO, AVOCADO,   
 GURKE, SESAM K,C 
S39B. CRAZY DUCK - GEGRILLTER ENTE, KOPFSALAT, EINGELEGTEM ROTKOHL,  
 GURKE, PFLAUMENHOISIN A

S39A

S39B

VEGAN

VEGAN

 VEGAN

S30

10,90
10,90
11,40
11,40
10,90
10,90
10,40
10,90
10,90

10,90
10,90

10,40
10,40
11,40

13,90

11 12

13 14



5.5 FUTO ROLLS (5 STÜCK)
DIE ETWAS GRÖßERE MAKIROLLE7,17. MEHR ZUTATEN, MEHR GESCHMACK.

SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S40. FUTO BASIC - LACHS, AVOCADO      
S41. FUTO TEKKA - THUNFISCH, GURKE    
S42. FUTO VEGAN - AVOCADO, GURKEN, MANGO, RUCOLA    
S43. FUTO MAKI - LACHS, AVOCADO, THUNFISCH, GURKEN   

5.6 TEMPURA CRUNCHY ROLLS (8 STÜCK)
UNSERE MUST-TRY-ROLLE 7,17 MIT BESONDERS KNUSPRIGER HÜLLE A1, F, GETOPPT MIT 

CHILIMAYONNAISE C, F, G , J, 2 , 7, 17 UND UNAGIDRESSING 1,17,F UND SESAM. SERVIERT MIT 
WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S50. CRUNCHY VEGAN C,F,G,K AVOCADO, GURKE, MANGO,SESAM    12,90
S51. CRUNCHY TOFU C,F,G,J,K TOFU, AVOCADO, GURKE, SESAM    12,90
S52. TUNACADO C,D,F,G,J,K THUNFISCH, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     14,90
S53. ABURI SALMON C,D,F,G,J,K LACHS, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     13,90
S54. FRIED EBI CRUNCH B,C ,F,G,J,K TEMPURA GARNELEN, AVOCADO,      13,90
                                                FRISCHKÄSE,SESAM

S.40
S.43

S.53

VEGAN

ODER AUF 
WUNSCH

VEGE-
TARISCH VEGAN

ODER AUF 
WUNSCH

VEGE-
TARISCH VEGAN

Große Rolle
10 Stück

Kleine Rolle
5 Stück

Inside Out Box

9,90
10,40
9,40

10,20

7,40
7,90
8,40
8,40
8,40

S20. KAPPA - GURKE    4,20
S20A. MANGO MAKI    4,20
S21. AVOCADO    4,20
S22. ABURI SAKE - LACHS D    5,20
S23. EBI - GARNELEN B    5,00
S24. TEKKA - THUNFISCHD    5,90
S25. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT  F,D    5,90
S26. FRIED EBI - GEBACKENE GARNELEN B    5,60
S27A. SURIMI MAKI - ALASKA SEELACHS STICKS B,C ,D,F    4,20
S27B. FIRE SALMONSKIN - GEBACKENE LACHSHAUT,     4,90
 CHILLIMAYONAISE UND CHILLI D,F,J    
S27. SALMONSKIN - LACHSHAUT GEBACKEN D                                                                    4,20     

S28. COOKED TUNA MAKI - GEKOCHTER THUNFISCH C,D,F,J    4,60
S29. TOFU MAKI- EINGELEGTER TOFU  F    4,30
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ZAZALU SUSHI Was uns so 
besonders macht:
Hochwertige, täglich frische Zutaten!
Hausgemachte Soßen und Premiumreis: Sushireis ist eine 
Wissenschaft für sich! Unser Reis wird nach besonderem 
Rezept gekocht, schmeckt einzigartig und dominiert niemals 
den Fisch oder die anderen Zutaten im Inneren einer Rolle!

S70. SASHIMI TUNA - THUNFISCH                  
S71. ABURI TUNA - THUNFISCH FLAMBIERT   
S72. SASHIMI SALMON - LACHS                                      

S73. ABURI SALMON - LACHS FLAMBIERT       

S.72

5.7 SPECIAL HOMEMADE ROLLS (8 STÜCK)
UNSERE EXKLUSIVSTEN UND AUFWÄNDIGSTEN KREATIONEN DES HAUSES. 

SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

5.8 SASHIMI (8 SCHEIBEN)
FÜR ALLE GENIEßER. FEINSTE, ROHE FISCHSCHEIBEN 

AUF WAKAMESALAT 1,7,17,A ,F,G,J,K UND AVOCADO. 
SERVIERT MIT WASABI 1,6,J,SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S60. CRISPY TIGER B,C ,D,F,G,J    13,90
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkäse, bedeckt mit Feuerlachs,                                                   
getoppt mit Chilimayonaise und Teriyakisoße

S60A. SPICY DRAGON B,C ,D,F,G,J       14,40
Garnelen im Tempuramantel mit frischen Mangostreifen, Avocado, Frischkäse, getoppt mit                                     
pikantem Lachstartar, Chilimayonaise, Chilisoße und Chilifäden

S61. SIZZLING TEMPTATION D,G      13,90
Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse und Lachsmantel

S62. MAMA EBI B,D,G       13,90
Gegrillte Lachshaut, Mango, Avocado, Frischkäse, umwickelt mit Riesengarnelen und Tobiko

S63. SAKE FANCY D    13,90
Frischkäse, Mango, Lachshaut, ummantelt mit Lachs und Tobiko

S64. BLAZING TUNA B,C ,D,F,G    14,90                                              
Surimi, Mango, Frischkäse, ummantelt mit Feuerthunfisch

S66. AVOCADO RAINBOW ROLLS G    13,90
Lachs, Frischkäse, Gurken, ummantelt mit Avocado

S67. VEGAN RAINBOW ROLLS    12,90                                              
 

S67A. SWEET POTATO ROLL    13,40                                              
Süßkartoffel, Gurke, getoppt mit Avocado

VEGAN

S.60

S.66

S.60AS.62

Mango, Gurke, ummantelt mit Avocado

S50. CRUNCHY VEGAN C,F,G,K AVOCADO, GURKE, MANGO,SESAM    12,90
S51. CRUNCHY TOFU C,F,G,J,K TOFU, AVOCADO, GURKE, SESAM    12,90
S52. TUNACADO C,D,F,G,J,K THUNFISCH, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     14,90
S53. ABURI SALMON C,D,F,G,J,K LACHS, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     13,90
S54. FRIED EBI CRUNCH B,C ,F,G,J,K TEMPURA GARNELEN, AVOCADO,      13,90
                                                FRISCHKÄSE,SESAM

19,40
19,90
17,40
17,90

13 14

15 16



25,00

46,00

120,00

11,90

21,90

21,90

39,90

54,90

5.9 SUSHI PLATTEN
FÜR DIE UNENTSCHLOSSENEN: AUSGESUCHTE KOMBINATIONEN UNSERER 

BELIEBTESTEN ZAZALU ROLLEN. SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 
UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN! WIR STELLEN IHNEN 
UNSERE BELIEBTESTEN ROLLEN IN VERSCHIEDENEN PLATTEN ZUSAMMEN!

AUF IHRE WÜNSCHE KÖNNEN WIR GERNE EINGEHEN.

SUSHIPLATTE FÜR 1 PERSON      
IM WERT VON 30€

SUSHIPLATTE FÜR 2 PERSONEN              
IM WERT VON 53€

SUSHIPLATTE FÜR 6 PERSONEN      
IM WERT VON 130€

 Beispiel für eine Sushiplatte für 2 Personen Salmon Box groß

Nachhaltigkeit: Der Umwelt zuliebe werden alle bestellten Sushigerichte zusammen in einer Box verpackt. Für eine 
getrennte Verpackung sagt uns gerne bei eurer Bestellung vorher Bescheid!

5.9 SUSHIBOXEN
VERSCHIEDENE SUSHIROLLEN IN HARMONISCH ABGESTIMMTEN KOMBINATIONEN UNSERER 

SUSHIMEISTER, SERVIERT MIT WASABI, SUSHIINGWER UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE

Kids Box (1 Person, Wert 13 Euro): Lachs Maki, Avocado Maki, Gurken Maki            

Crispy Rocket Box (1 Person, Wert 26 Euro): Salmon Crunchy Roll (Fried Sushi Roll),          
4 Lachs Nigiri 

Blazing Love Box (1 Person): Crispy Tiger Roll, 2 Lachs Nigiri, 2 Ebi Nigiri (Garnelen)           

Crunchy Love Box (2 Personen): 1 Thunfisch Nigiri, Ebi Nigiri, 4 Lachs Sashimi Scheiben,      
Lachs Tempura Crunchy Roll, Crispy Tiger Roll       

Kamasutra Box (3 Personen, Wert 61 Euro): Alaska Inside Out, Lachs Maki,           
3x Lachs Nigiri, 3x Thunfisch Nigiri, Avocado Maki, Futo Basic, 2x Ebi Nigiri, 2x Kani Nigiri    
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Vegan Box klein (1 Person): Avocado Maki, Gurken Maki, Mango Maki       

Vegan Box Medium (1 Person): Tofu Maki, Gurken Maki,         
Inside Out Vegan, 2 Tofu Nigiri 

Vegan Box Groß (2 Personen, Wert: 52 Euro):      
2 x Avocado Nigiri, Gurken Maki, Avocado Maki, Crispy
Vegan Inside Out, Vegan Rainbow Special Roll, Tempura Crunchy Vegan Roll 

Maki Box klein (1 Person): Lachs Maki, Thunfisch Maki, Gurken Maki      

Maki Box groß (1-2 Personen, Wert: ca. 30 Euro):        
6 verschiedene Maki Rollen Zazalu Chef Selection              

Nigiri Box (1-2 Personen, Wert: ca. 22 Euro): 7 verschiedene Nigiris Zazalu Chef Selection     

Salmon Box klein (1 Person): 3 Lachs Nigiri, Lachs Maki, 4 Scheiben Lachs Sashimi      

Salmon Box (2 Personen, Wert: 61 Euro):         
Lachs Box: 2x Lachs Nigiri, 2x Lachs Nigiri flambiert, 2x Lachs  Maki, Alaska 
Inside Out Roll, Crispy Tiger Special Roll, Tempura Crunchy Lachs Roll 

Inside Out Box (2 Personen, Wert: 42 Euro):           
4 verschiedene Inside Out Rollen Zazalu Chef Selection

Salmon Box (2 Personen, Wert: 61 Euro):          
Lachs Box: 2x Lachs Nigiri, 2x Lachs Nigiri flambiert, 2x Lachs Maki, 
Alaska Inside Out Roll, Crispy Tiger Special Roll, Tempura Crunchy Lachs Roll 

Tuna Box (2 Personen, Wert: 66 Euro):          
Thunfisch Box: 4x Thunfisch Nigiri, 2x Thunfisch Maki, Maguro
Inside Out Roll, Blazing Tuna Special Roll, Tempura Crunchy Tuna Roll 

Crunchy Box (3 Personen, Wert: 58 Euro):          
4 verschiedene Crunchy Rollen (Fried Sushi Rolls), Zazalu Chef Selection 

Robu Invasion Box (3 Personen, Wert 66 Euro):          
Ebi Fried Tempura Crunchy Roll, Tuna Tempura Crunchy Roll, Alaska 
Inside Out, Lachs Maki, Gurken Maki, 3x Lachs Nigiri, 3x Ebi Nigiri, 1x Wakame Salat 

Happy Dream Box (3 Personen, Wert 105 Euro):          
4x Lachs Nigiri, 4x Lachs Nigiri flambiert, 4x Ebi Nigiri, 4x Thunfisch Nigiri, 
Gurken Maki, Alaska Inside Out, Futo Tekka, Saké Fancy Special Roll, Anago Inside Out 

THE ZAZALU Box (6 Personen, Wert: 133 Euro):                           
2 Tuna Nigiri, 2 Lachs Nigiri, Gurken Maki, Avocado Maki, Lachs Maki, Tuna Maki, 
Alaska Inside Out, Anago Inside Out, Crispy Vegan Inside Out, Crispy Tiger, 
Blazing Tuna, Avocado Rainbow Roll, Crunchy Salmon Roll, Crunchy Ebi Roll 

10,00

19,90

45,00

13,90

23,00

19,00

18,90

53,00

39,90

50,00

58,00

54,00

60,90

92,90

120,00

Hinweis für alle Sushiplatten: Maki & Inside Out Rollen bestehen aus 
8 Stück, Futo Rollen aus 5, Crunchy Rollen aus 10 und Nigiris aus 1 Stück

Kids Box (1 Person, Wert 13 Euro): Lachs Maki, Avocado Maki, Gurken Maki            

Crispy Rocket Box (1 Person, Wert 26 Euro): Salmon Crunchy Roll (Fried Sushi Roll),          
4 Lachs Nigiri 

Blazing Love Box (1 Person): Crispy Tiger Roll, 2 Lachs Nigiri, 2 Ebi Nigiri (Garnelen)           

Crunchy Love Box (2 Personen): 1 Thunfisch Nigiri, Ebi Nigiri, 4 Lachs Sashimi Scheiben,      
Lachs Tempura Crunchy Roll, Crispy Tiger Roll       

Kamasutra Box (3 Personen, Wert 61 Euro): Alaska Inside Out, Lachs Maki,           
3x Lachs Nigiri, 3x Thunfisch Nigiri, Avocado Maki, Futo Basic, 2x Ebi Nigiri, 2x Kani Nigiri    
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DETOX SMOOTHIE
Babyspinat, Minze, Limette, Apfel, 

Banane, Gurke, Orange

5,20

ENERGY BOOST SMOOTHIE
Ananas, Mango, Banane, 

Kiwi, Orange, Mandelmilch

5,20

H1

ANTIOXIDANTS SMOOTHIE

5,20

Himbeere, Blaubeere, Sauerkirsch, 
Minze, Banane, Mandelmilch

H1

7. ZAZALU GETRÄNKE

HAUSGEMACHTE SMOOTHIES (0,4L): UNSERE VITAMINBOMBEN FÜR DEN TAG

6. ZAZALU DESSERTS
UNSERE ABSOLUTEN MUST-TRYS: HAUSGEMACHT UND UNWIDERSTEHLICH

HAUSGEMACHTES 
BANANENBROT 

4,40

LOW 
SUGAR

LOW 
CARB

A C G H

Dinkelbananenbrot nach Nits 
Geheimrezept, verfeinert mit 
Walnüssen, Zimt und Nelken

5,20

LOW 
SUGAR

HIGH 
PROTEIN

A C G

PROTEIN 
CHEESECAKE

„Der vielleicht cremigste 
Cheesecake der Welt.“

Mit hausgemachter 
Himbeercoulis!

LOW SUGAR 
BROWNIES 
2 STÜCK

5,20

LOW 
SUGAR

LOW 
CARB

Mit hausgemachter 
Schokoladensoße (100% 
Kakao), salzigen Erdnüssen 
und Erdnussbutter!

A C E

HAUSGEMACHTES 
TIRAMISU

5,90

Eine der besten 
Kreationen unseres 
Chefkochs!

A C G

FRIED COCONUT
BANANA

5,90

Gebackene Banane 
mit Honig

A C G H

MIT
ALKOHOL

WARME CHURROS  
5 STÜCK

A

5,90

Umhüllt mit Zimt und Zucker 
Vorsicht Suchtgefahr!

Auf Wunsch mit Schokosoße 
(0,5€ extra)

A

MOCHI GREEN TEA F    4,50
GEDÄMPFTE REISKUCHEN MIT GRÜNTEEFÜLLUNG NACH JAPANISCHER ART 

(3 STÜCK)  

MOCHI MIXE,G,K    4,50
DREI VERSCHIEDENE, GEDÄMPFTE  REISKUCHEN NACH JAPANISCHER ART, 

JEWEILS MIT SESAM, ERDNUSS UND ROTE BOHNEN FÜLLUNG  (3 STÜCK)

MOCHI ICE CREAM CHEESECAKE GESCHMACK F,G,H      6 ,20
GEDÄMPFTE REISKUCHEN GEFÜLLT MIT PREMIUM EISCREME (2 STÜCK) 
UND FRISCHEN ERDBEEREN 

MOCHI ICE CREAM KOKOS GESCHMACK G    6,20
GEDÄMPFTE REISKUCHEN GEFÜLLT MIT PREMIUM EISCREME (2 STÜCK) 
UND FRISCHEN ERDBEEREN
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ZAZALU GUTSCHEINE: FREUDE GEHT DURCH DEN MAGEN
Beschenken Sie Ihre Liebsten mit einem ZAZALU Gutschein: den Betrag wählen Sie individuell 
aus. Bestellen Sie den Gutschein über unsere Webseite oder telefonisch. Der Gutschein kann 

entweder per Mail verschickt, abgeholt oder gel iefert werden.

HAUSGEMACHTE LIMONADEN UND EISTEES AUF BIRKENZUCKERBASIS (0,4L)

3,40ZITRONEN-HONIG 
GREEN TEA  

1 .

3,90MINZ-ZITRUS
LIMONADE  

2.

3,90BEEREN-MINZ
LIMONADE  

3.

3,90THYMIAN-LIMETTE
LIMONADE  

4.
1 2 3 4

MANGO LASSI               5,20
FRISCHE MANGOS, JOGHURT, KARDAMOM, LIMETTENSAFT (0,4L)  

1. Kirin Ichiban Beer (0,33l) - japanisches Bier Alc. 5% vol.             3,90
2. Saké Tanrei Junmai (0,18l)- Premium Saké: alkoholhaltiges Getränk aus Reis Alc.13,5% vol.       9,90    
3. Apassimento Rosso Veneto (0,75l), Alc. 14% vol.     23,90
    Vollmundiger, fruchtiger, italienischer Rotwein mit fruchtigem Bukett und einem Hauch Gewürze, 
     mild und abgerundet mit angenehmen Tanninen aus angetrockneten Trauben 

4. Lugana Maria Pia (0,75l), Alc. 12% vol.      27,90
    Italienischer Weißwein: Zitrone Weinbergpfirsisch, Honigmelone, Frühlingskräuter 
    und Salzmandeln - beschwingt und mit tänzerischer Leichtigkeit präsentiert sich 
    der Terre di Maria Pia Lugana in der Nase. Am Gaumen geht es genauso frisch und zartfruchtig
    weiter: Seine Säure bleibt im Hintergrund und ist daher nicht umsonst 
    der auserwählte Lieblingsweißwein ZAZALUs.
5. Pinot Nero Rosato (0,75l), Alc. 12%vol.      27,90
   ZAZALU’s Flag Wine vom apulischen Weingut Masca del Tacco: Eine Rosé Version aus 100% Pinot Nero, 
    einer edlen Rebsorte feinster Rosé Weine. Überwältigende, vielfältige Aromen, 
    gepaart mit dezenten Noten von Walderdbeeren, Melone, aber auch Rosenduft und aromatische Kräuter.
    Schöne, saftige Frucht im Mund und anhaltende florale Noten im Abgang.

BIERE UND WEINE

Zusatzstoffe

1.Mit Farbstoff
2.Mit Konservierungsstoff
3.Mit Nitritpökelsalz
4.Mit Phosphat
5.Mit Geschmacksverstärker
6.Mit Antioxidationsmittel
7.Mit Süßungsmittel(n)
8.Enthält Phenylalaninquelle
9.Geschwefelt
10.Geschwärzt
11.Enthält Koffein (für Kinder oder 
stillende Frauen nicht empfohlen)
12.Chininhaltig
13.gentechnisch verändert
14.Aus Fleischstückchen 
zusammengefügt
15.Taurinhaltig

16.Mit Krebsfleischimitat
17.Mit Säuerungsmittel
18.Mit Stabilisatoren
19.Geräuchert
20.Mit einer Zuckerart und 
Süßungsmittel
21.Kann bei übermäßigem Verzehr 
abführend wirken
22.Gewachst

Allergene

A.Enthält glutenhaltiges Getreide 
sowie daraus hergestelltes Erzeugnis: 
A1: Enthält Weizen (wie Dinkel, 
Khorasan-Weizen), 
A2: Enthält Roggen,
A3: Enthält Gerste, 
A4: Enthält Hafer, 

B: Enthält Krebstiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
C:Enthält Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, 
D:Enthält Fisch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
E:Enthält Erdnüsse und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
F: Enthält Sojabohnen und draus 
gewonnene Erzeugnisse, 
G:Enthält Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose), 
H:Enthält Schalenfrüchte und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
H1:Enthält Mandeln, 
H2: Enthält Haselnüsse, 
H3: Enthält Walnüsse, 
H4: Enthält Cashewnüsse, 

H5: Enthält Pekannüsse, 
H6: Enthält Paranüsse, 
H7:Enthält Pistazie, 
H8:Enthält Macadamianüsse, 
I: Enthält Sellerie und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
J:Enthält Senf und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
K:Enthält Sesam und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
L:Enthält Schwefeldioxid 
und Sulfide, 
M:Enthält Lupine und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
N:Enthält Weichtiere und 
daraus gewonnene 
Erzeugnisse
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