
Liefergebiet A Glehn, Scherfhausen
Liefergebiet B Schlich, Damm, Busch, Epsendorf, Lüttenglehn
Liefergebiet C Steinforth-Rubbelrath, Steinhausen, Aldenhoven, Liedberg, Drölsholz, Schlich
Liefergebiet D Pesch, Büttgen, Dirkes, Röckrath, Hemmerden, Neuenhoven, Schelsen, 

Kleinenbroich Süd 

Liefergebiet E Lanzerath, Neubrück, Kapellen, Gilverath, Noithausen, Gierath, Driesch, 
Vorst, Kleinebroich Nord, Korschenbroich, Gelsenkirchen Nord

Liefergebiet F Holzbüttgen, Holzheim, Hülchrath, Langwaden, 
Wevelinghoven, Grevenbroich Nord, Jüchen Ost

Liefergebiet G Kaarst, Furth Mitte, Pomona, Reuschenberg, 
Grevenbroich Mitte, Jüchen, Rheydt Ost   

LIEFERGEBIETE UND MINDESTBESTELLWERTE

Bei allen weiteren Liefergebieten fragt gerne
telefonisch nach oder schaut auf www.zazalu.de!

Bachstraße 34B, 41352 Korschenbroich
Inh.: Markus Mucha, Dennis Ryschka

ÖFFNUNGSZEITEN

Di-Fr.  11:30-14:30 und 16:30-21:30 Uhr
Sa./So. 16:00-21:30 Uhr
Feiertage 16:00-21:30 Uhr
Mo.  Ruhetag

SCAN ME

01520-8472356
facebook.com/zazalu.2021 
@_zazalu_
zazaluworld@gmail.com 
www.zazalu.de

@

KONTAKT

FUSION  K ITCHEN
STORE GLEHN

HAUSGEMACHT. NATÜRLICH. GESUND. 
NACHHALTIG VERPACKT.

ab
ab
ab
ab

ab

ab

ab

 1€ Liefergebühr

2€ Liefergebühr

3€ Liefergebühr

4€ Liefergebühr

5€ Liefergebühr

6€ Liefergebühr

7€ Liefergebühr

 8€
12€

 18€
 25€

 33€

 38€
 

  50€

sonst

sonst

sonst

sonst

sonst

sonst

sonst

1



WORAUF HAST DU HEUTE HUNGER?

 
1    Auf einen guten Start?
 1. Asiatische Vorspeisen        S.3
 2. Israelische Vorspeisen        S.4
 3. Weitere Snacks         S.4

2    Etwas Leichtes?
 1. Frische Salate         S.5
 2. Bowls          S.6/7
 3. Bao Buns          S.8
 
3    Auf einen unserer Special Homemade Burger?    S.9

4    Etwas Leckeres aus unserer Asian Fusion Küche?     S.10
 1.  Nudelgerichte         S.10
 2. Currygerichte         S.11
         
5    Sushi and More?    
 1. Sushi Burritos         S.12
 2. Sushi Nigiri          S.13
 3. Sushi Makis          S.13
 4. Sushi Inside Out         S.14
 5. Sushi Futo Rolls         S.15
 6. Sushi Tempura Crunchy        S.15
 7. Sushi Special Rolls         S.16
 8. Sushi Sashimi         S.17
 9. Sushi Platten und Boxen        S.17/18

6    Etwas Leckeres zum Abschluss?       S.19

7    Getränk dazu?          S.20

KEINE LANGEWEILE MIT ZAZALU
Schaut regelmäßig für frische und aktuelle Kreationen unserer Chefköche 

auf unserer Webseite vorbei .

Pikante Speise Kalte Speise VEGE-
TARISCH Vegetarisch VEGAN Vegan 2



LOKAL, NACHHALTIG, ÖKOLOGISCH VERPACKT
Unser Obst und Gemüse beziehen wir von regionalen Bauern. Unsere Gerichte werden in recyclebaren 

und ökologischen Verpackungen gel iefert (Zuckerrohr, Pappe, PLA , rPET)

S1 NEM SAIGON (3 STÜCK) B,C      4,90
vietnamesische Frühlingsrollen mit Hähnchen und Gemüse,  dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) AT,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachtem Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S3C KARAAGE CHICKEN (5 STÜCK) A         7,90
Japanisches Pankochicken, dazu Tonkatsusoße und Chili Mayonnaise

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50                                             

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE (CA 2 PERSONEN) A ,B,D,F,K ,G,J,1 ,2 ,7,17,18         19,90                                              
Mini-Frühlingsrollen, Edamame, Wakame, Agedashi-Tofu, Chicken Yakitori Spieße
Gyoza Chicken oder Vegetarisch, Ebi Tempura

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

1.1 ASIATISCHE VORSPEISEN
KLEINE LECKEREIEN AUS UNSERER ASIATISCHEN KÜCHE. IDEAL ALS BEILAGE ODER SNACK 

FÜR ZWISCHENDURCH

S3B S7 S3C

S2

S6A
S3

S5

S4

S6 S6A

S1A

S1B

VEGE-
TARISCH

VEGE-
TARISCH
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ISRAELISCHE, 
VEGETARISCHE 
VORSPEISENPLATTE 
Unsere ZAZALU Highlights auf 
einer Platte: Taboulésalat, 
frittierter Blumenkohl mit 
Tahini, hausgemachte Falafel 
(3 Stück), hausgemachter 
Hummus, hausgemachte, 
gefüllte Weinblätter (2 Stück) 
mit Reis und Pinienkernen auf 
Labne (Joghurtfrischkäse) 
und hausgemachte 
Feta-Auberginenröllchen
(2 Stück), serviert mit 
2 Pitabroten

16,90
VEGE-

TARISCH
VEGE-

TARISCH

A G K A G K

HAUSGEMACHTE WEINBLÄTTER 
(4 STÜCK)

Weinblätter gefüllt mit Reis 
und Pinienkernen

Vegane Variante: ohne Labne

5,90

G

TABOULÉ ISRAELISCHER SALAT
Frischer, israelischer Salat aus 

Petersilie, Minze, Zwiebeln, Bulgur, 
Tomaten,Granatapfelkernen, 

Zitronensaft, Olivenöl und 
arabischen Gewürzen

6,90

VEGAN VEGAN

A1

1 .2 ISRAELISCHE VORSPEISEN
TEL AVIVS STREET FOOD KLASSIKER: LEICHTE, GESUNDE VORSPEISEN

AUS DER LEVANTE-KÜCHE

KLEINE 
VARIANTE
Taboulésalat, frittierter 
Blumenkohl mit Tahini, 
hausgemachte Falafel 
(1 Stück), hausgemachter 
Hummus, hausgemachte  
gefüllte Weinblätter 
(2 Stück) mit Reis und 
Pinienkernen auf Labne 
(Joghurtfrischkäse) und 
1 hausgemachte 
Feta-Auberginenröllchen
(1 Stück), serviert mit 
1 Pitabrot

10,90

ISRAELISCHE AUBERGINEN-FETA 
RÖLLCHEN (3 STÜCK)

Gegrillte Aubergine, gefüllt 
mit Fetakäse, Knoblauch, 

Petersilie und Sumac

5,90

KIBBELINGE
Kibbelinge mit 

Remoulade

7,90

CALAMARI RINGE 
(10 STÜCK) 
Serviert mit 

hausgemachter Aioli

7,90

VEGAN

CHICKEN STRIPS
(10 STÜCK)

mit Mango Dip

7,90

GA1

VEGE-
TARISCH

1 .3 SNACKS
ALS BEILAGE ODER EINFACH FÜR ZWISCHENDURCH

 SÜßKARTOFFELPOMMES
Serviert mit 

Chilimayonaise

6,20

C J

VEGE-
TARISCH

GROßE PORTION 
 POMMES

4,50

G

VEGE-
TARISCH

1 6 A1 N D A C D G I 6A C G

S1 NEM SAIGON (3 STÜCK) B,C      4,90
vietnamesische Frühlingsrollen mit Hähnchen und Gemüse,  dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) AT,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachtem Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S3C KARAAGE CHICKEN (5 STÜCK) A         7,90
Japanisches Pankochicken, dazu Tonkatsusoße und Chili Mayonnaise

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50                                             

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE (CA 2 PERSONEN) A ,B,D,F,K ,G,J,1 ,2 ,7,17,18         19,90                                              
Mini-Frühlingsrollen, Edamame, Wakame, Agedashi-Tofu, Chicken Yakitori Spieße
Gyoza Chicken oder Vegetarisch, Ebi Tempura
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2.1 FRISCHE SALATE

ROTE BEETE SALAT
Rote Beete, Rucola, Walnüsse, 

Fetakäse, Lauchzwiebeln 
serviert mit hausgemachtem 

Orangen-Honig-Senf-Dressing

7,90

H3 G J

VEGE-
TARISCH

TABOULÉ - 
ISRAELISCHER SALAT

6,90

VEGAN

A1

Frischer, israelischer Salat aus 
Petersilie, Minze, Bulgur, 

 Tomaten, Granatapfelkernen, 
Zitronensaft, Olivenöl, Zwiebeln

und arabischen Gewürzen

ZUCCHINI-HASELNUSS
SALAT 

 Geröstete Haselnüsse, gegriltte 
Zucchini, Rucola, Parmesan, 

Haselnussöl, und 
Balsamico-Essig

8,90

E G H

VEGE-
TARISCH

BUM NEM
Nach originalem Hanoier Rezept! 

Hausgemachte, vietnamesische Frühlingsrollen 
(Nem Saigon) (3 Stück) auf Reisnudelsalat mit 
frischer Kräutermischung, eingelegten Möhren 

Gurke, Sojasprossen, dazu verfeinerte, 
vietnamesische Limetten-Fischsoßenmischung

12,90

B E FC D

BUN NEM CHAY
Vegetarische Variante 

des Vietnamesischen Frühlingsrollensalates 
mit Frühlingsrollen und veganer 
Limetten-Fischsoßenmischung.

Weitere Zutaten wie oben

11,90

FE K 5

VEGE-
TARISCH

BUN DAU CHAY
Vietnamesischer Reisnudelsalat mit 

mariniertem Tofu: mit frischer 
Kräutermischung, eingelegten Möhren, 

Gurke, Sojasprossen, dazu vegane 
verfeinerte Limetten-Fischsoßenmischung

12,90

FE K 5

VEGAN

S1 NEM SAIGON (3 STÜCK) B,C      4,90
vietnamesische Frühlingsrollen mit Hähnchen und Gemüse,  dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) AT,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachtem Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S3C KARAAGE CHICKEN (5 STÜCK) A         7,90
Japanisches Pankochicken, dazu Tonkatsusoße und Chili Mayonnaise

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50                                             

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE (CA 2 PERSONEN) A ,B,D,F,K ,G,J,1 ,2 ,7,17,18         19,90                                              
Mini-Frühlingsrollen, Edamame, Wakame, Agedashi-Tofu, Chicken Yakitori Spieße
Gyoza Chicken oder Vegetarisch, Ebi Tempura
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Wollt Ihr eure Bowl upgraden?
Für weitere Details 

schaut gerne auf unserer Seite vorbei: 
www.zazalu.de

Sucht euch hier weitere 
zusätzliche Zutaten für eure Bowls aus

2.2 BOWLS
LIEBE UND FRISCHE 

IN EINER EINZIGEN SCHALE

ORIENTAL CHICKEN BOWL
Hähnchen Strips, grüner Couscous, 
Oliven, Tomate, Gurke, Rote Beete, 

Granatapfelkerne, Rucola,
 Grillgemüse, hausgemachter Hummus, 

Petersilie und Minze

14,90

A C F H I J K

Sushireis, Karaage Chicken, Rettich, 
Nori, Sesam, Kraut, Karotten, Chili 

Mayonnaise und Katsusoße

14,90

A G K

KARAAGE BOWL

ORIENTAL VEGAN BOWL
Hausgemachte Falafel (3 Stück), 

Grüner Couscous, Oliven, Tomate, 
Gurke, Granatapfelkerne, 

Rucola, Grillgemüse, Rote Beete, 
hausgemachter Hummus, 

14,90

A K

MEDITERRANEAN BOWL
Basis aus Reis, Grillgemüse 

(Paprika, Zucchini, Aubergine, 
Möhren), Rucola, Rotkohl, Gurke, 

Oliven und Fetakäse

14,90

G

S1 NEM SAIGON (3 STÜCK) B,C      4,90
vietnamesische Frühlingsrollen mit Hähnchen und Gemüse,  dazu Süßsauersoße 17 

S1A CHICKEN YAKITORISPIEßE (3 STÜCK) A1,F,17      4,90
serviert mit Sesam Dip C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17, getoppt mit geröstetem Sesam

S1B AGEDASHI-TOFU F      4,20
Frittierter Seidentofu, mit hausgemachter Unagisoße

S2 VEGETARISCHE MINI FRÜHLINGSROLLEN (6 STÜCK) AT,K     4,50
Mit Gemüse, serviert mit Süßsauersauce 

S3 EDAMAME F         3,90
Baby Sojabohnen mit Meersalz serviert

S3B AVOCADO TEMPURA         4,50
Fried Avocado mit hausgemachtem Goma Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S3C KARAAGE CHICKEN (5 STÜCK) A         7,90
Japanisches Pankochicken, dazu Tonkatsusoße und Chili Mayonnaise

S4 GOMA WAKAME K         3,90
Seetang Salat mit Sesam Dressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S5 GYOZA CHICKEN (5 STÜCK) A1,F,K    5,20
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Hühnerfleisch und Gemüse,                                                                              
serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6 GYOZA YASAI (5 STÜCK) A1,F,K         5,20                                              
Gebratene Teigtaschen gefüllt mit Gemüse, serviert mit Sesamdressing C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S6A EBI TEMPURA A1      4,90                                              
Gebackene Garnelen (2 Stück), mit hausgemachter Sesamsoße C, F, G, J, K, 1, 2, 6, 17

S7 KLEINE MISOSUPPE F     4,90
Klare Suppe mit Tofu und Seetang

S8 PORTION SUSHI - INGWER (EINGELEGT) 2,7    3,50                                             

S9A JAPANISCHE VORSPEISENPLATTE (CA 2 PERSONEN) A ,B,D,F,K ,G,J,1 ,2 ,7,17,18         19,90                                              
Mini-Frühlingsrollen, Edamame, Wakame, Agedashi-Tofu, Chicken Yakitori Spieße
Gyoza Chicken oder Vegetarisch, Ebi Tempura
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 LACHS THUNFISCH POKÉ BOWL
Bowl mit Sushireis, frischem Lachs, 

frischem Thunfisch,Avocado,
Rucola, Edamame, Mango, Gurke, 
Tobiko, Sesam, Rucola, Wakame, 

Frühlingszwiebeln, dazu 
hausgemachtes Goma Dressing 

15,90

D F K

CHICKEN YAKITORI BOWL
Sushireis, Chicken Yakitorispieße 

(3 Stück), Edamame, Wakame, 
Mango, Gurke, Rucola, Avocado, 

getoppt mit Sesam und 
Frühlingszwiebeln, dazu 

hausgemachtes Goma Dressing

13,90

A1 F K 17

THUNFISCH POKÉ BOWL
Frischer Thunfisch (oder Thunfisch 

flambiert +0,5€), Edamame, 
Wakame, Mango, Gurke, Rucola, 

Avocado, Tobiko, getoppt mit 
Sesam und Frühlingszwiebeln, dazu 

hausgemachtes Goma Dressing

15,90

D F K

LACHS POKÉ BOWL
Sushireis, Frischer Lachs (oder 

Lachs flambiert +0,5€), Edamame, 
Mango, Gurke, Rucola, Avocado, 

Wakame, Tobiko, getoppt mit 
Sesam und Frühlingszwiebeln, dazu 

hausgemachtes Goma Dressing
D F K

14,90

Bowl mit Sushireis, Rucola, 
Avocado, Edamame, Mango, Gurke, 

Wakame, Tofu, Sesam,
dazu hausgemachtes 

Goma Dressing

12,90

A F K

VEGAN POKÉ BOWL

VEGAN

ASIAN SUMMERROLL BOWL
Reisnudeln, Mango, Erdnüsse, 

Möhren, Gurke, Tofu, Salat, 
Sojasprossen, Minze, Koriander, 
gegrillter Garnelenspieß, dazu 

verfeinerte Fischsauce

15,90

A D E F B

VEGAN

VEGANE 
VARIANTE:
OHNE GARNELEN

12,90

MITTAGSANGEBOT 
TÄGLICH BIS 17 UHR
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2.3 BAO BUNS
Happiness in a bun – Fluffige Dampfbrötchen aus der Fusionsküche 

 Für Streetfoodfans und alle anderen

PULLED PORK BUNS
Pulled Pork, Kraut, Gurke, 

Karotte, Koriander, Erdnüsse, 
Chili Mayonnaise und 

Tonkatsu Soße

7,90

A E

2 STÜCK - 13,90

CRISPY KARAAGE 
CHICKEN BUNS 

Karaage Chicken, Gurke, Kraut, 
Karotte, Koriander, 

Chili Mayonnaise und 
Tonkatsu Soße

6,90

A G

2 STÜCK - 12,90

VEGAN PULLED 
CHICKEN BUNS 

Vegan Pulled Chicken, Gurke, 
Kraut, Karotte, Koriander, 

Erdnüsse und Tonkatsusoße

6,90

E

2 STÜCK - 12,90

VEGAN

KLEINE BOWLS (AUSGENOMMEN B4 UND B8)                   AB 8,90 

KLEINE CURRYS                      AB 8,90

MITTAGSANGEBOT 
TÄGLICH BIS 17 UHR

A GA1 F K 17
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     Beilagen
Pommes        +4€
Süßkartoffelpommes  +5€

Brioche Bun, Crispy Chicken Patty, 
Rucola, Tomate, karamellisierte 

Aprikosenzwiebeln, 
eingelegte Gurken, 

Cheddar Käse,
Mayonnaise, 
Sweet Chili

CHICKENBURGER

11,90

C
G

A
7

5
2

1

6

Brioche Bun, Lammfleischpatty, 
Fetakäse, Tomate, Rucola, 

karamellisierte Aprikosenzwiebeln, 
Rotkohl und 

Minz-Joghurt-Sauce

LAMMBURGER

12,90

C

A
G

Brioche Bun, Pulled Pork, Gurken, 
Tomaten, Koriander, Zwiebeln, 

Pflaumenhoisinsoße,
Rucola, Rotkohl und 
Honig-Senf-Dressing

PULLED PORK BURGER

12,90

J

A
G

Brioche Bun, Quinoa-Gemüse-Patty, 
Tomaten, Rote Beete, Rucola, 

karamellisierte Aprikosenzwiebeln 
und hausgemachte 

Avocado-Mango-Creme

QUINOA VEGAN BURGER

11,90

K
A

VEGAN

3. UNSERE HOMEMADE BRIOCHE BURGER
FLUFFIGE BRIOCHE BRÖTCHEN GEPAART MIT BESTEN KREATIONEN

DES CHEFS
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Chicken Yakitori Spieße 

Garnelen 

Gegrillte Ente 

Marinierter Tofu              
Nur mit Gemüse      

4. UNSERE ASIAN FUSION KÜCHE
4.1 ZAZALU NUDELGERICHTE

UPGRADE YOUR NOODLES:

+2 +3

+3 +1

JAPANISCHE UDON NUDELN
Für alle Streetfood Lover! 

Die besonderen Udon Nudeln 
aus Japan, mit der besonderen ZAZALU Würze. 

Mit Pak Choy, Wildem Brokkoli, Karotte, Shiitake Pilzen, 
Sesam, Koriander, Sojasprossen, Lauchzwiebeln. 

Dazu Yakiniku-Austernsoße

11,90

A E F K

KLEINE BOWLS (AUSGENOMMEN B4 UND B8)                   AB 8,90 

KLEINE CURRYS                      AB 8,90
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CURRY GA 
VIETNAMESISCHES HÄHNCHENCURRY

nach originalem Hanoier Rezept: 
Hähnchenschenkelfleisch, Kokosmilch, 

Zitronengrass, Süsskartoffeln, Kartoffeln, 
Möhren, Zwiebeln, Knoblauch,

Koriander, Chilli, serviert mit Jasminreis

13,90

A G

4.5 ZAZALU CURRYGERICHTE
DIE ZAZALU WÜRZE UND ZUTATEN VERLEIHEN UNSEREN CURRYS DEN EINZIGARTIGEN 

GESCHMACK

TOFU-MANGO-
CURRY 

Mango Kokoscurry mit mariniertem Tofu, 
Champignons, Karotte, Paprika, Brokkoli, 

Zucchini, Sojasprossen

13,90

F G

VEGE-
TARISCH

ENTEN-MANGO 
CURRY

Knusprige Ente, Mango, Zitronengrass, 
Kokosmilch, Paprika, Möhren, Zucchini, 

Sojasprossen, Limette, Zwiebeln, 
serviert mit Jasminreis

14,90

D G

GARNELEN
CURRY

Garnelen auf Mango Kokoscurry - mit 
Brokkoli, Sojasprossen, Zucchini, 

Sojasprossen, Möhren Champignions, 
Paprika serviert mit Jasminreis

14,90

GB D
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SUSHI MEETS
BURRITO

EIN HIGHLIGHT 
AUS DER FUSION
UND STREETFOODKÜCHE

5.1 SUSHI BURRITOS

VEGETARIAN SUSHI BURRITO A1,F,K    12,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit Salat, Avocado, Mango, Gurken, Edamame, Möhren, Sesam dazu                   Chili-
mayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17  und TeriyakisoßeF 

LACHS SUSHI BURRITO A1,D   14,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit frischem Lachs, Salat, Gurken, Avocado, Mango, Möhren dazu                               
Chilimayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17  und Teriyakisoße F

CHICKEN SUSHI BURRITO A1,F    13,90
2 Riesensushirollen, gefüllt mit Chicken Yakitori, Salat, Gurken, Avocado, Mango, Möhren, Sesam dazu                   
Chilimayonnaise C, F, G, J, 2, 7, 17 und Teriyakisoße F 

MAKE IT CRISPY: UNSERE SUSHI BURRITOS IN DER FRITTIERTEN, XL 
VARIANTE GIBT ES FÜR + 2€ AUFPREIS! A

ODERVEGE-
TARISCH VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

5. SUSHI AND MORE  

Kalte Speise VEGE-
TARISCH Vegetarisch VEGAN VeganPikante Speise

12



5.2 SUSHI NIGIRIS (1 STÜCK)
EIN KISSEN AUS REIS A1, 17 GETOPPT MIT FEINSTEM, ROHEM FISCH ODER ANDEREN FRISCHEN 
ZUTATEN, SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

5.3 SUSHI MAKIS (8 STÜCK)
DER SUSHI KLASSIKER - KLEINE ROLLEN AUS ALGEN UND REIS7,17, GEFÜLLT MIT 

VERSCHIEDENEN, FRISCHEN ZUTATEN, SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 

UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S20. KAPPA - GURKE    4,20
S20A. MANGO MAKI    4,20
S21. AVOCADO    4,20
S22. ABURI SAKE - LACHS D    5,20
S23. EBI - GARNELEN B    5,00
S24. TEKKA - THUNFISCHD    5,90
S25. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT  F,D    5,90
S26. FRIED EBI - GEBACKENE GARNELEN B    5,60
S27A. SURIMI MAKI - ALASKA SEELACHS STICKS B,C ,D,F    4,20
S28. COOKED TUNA MAKI - GEKOCHTER THUNFISCH C,D,F,J    4,60
S29. TOFU MAKI- EINGELEGTER TOFU  F    4,30

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

S11. MAGURO - THUNFISCH    3,50
S12. ABURI SAKE - LACHS FLAMBIERT    3,20
S13. SAKE - LACHS    3,00
S14. KANI - SURIMI B,C ,D,F    3,00
S15. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT F,D    3,90
S16. EBI - GARNELEN B    3,20
S18. AVOCADO NIGIRI    3,00
S19. EBI TEMPURA NIGIRI - GEBACKENE GARNELE B     3,20

S.12 S.16 S.18 S.19 S.11 S.10 S.13

VEGAN

13



ZAZALU SUSHI Was uns so 
besonders macht:
Hochwertige, täglich frische Zutaten!
Hausgemachte Soßen und Premiumreis: Sushireis ist eine 
Wissenschaft für sich! Unser Reis wird nach besonderem 
Rezept gekocht, schmeckt einzigartig und dominiert niemals 
den Fisch oder die anderen Zutaten im Inneren einer Rolle!

5.4 INSIDE OUT ROLLS (8 STÜCK)
KREATIVE SUSHIROLLEN: ANDERS ALS BEI MAKIROLLEN WIRD DIE ALGE BEFÜLLT UND MIT 

REIS 7,17 UMMANTELT. SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND 
HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S30. ALASKA - LACHS, AVOCADO UND TOBIKO D    
S31. CALIFORNIA - SURIMI, AVOCADO UND TOBIKO B,C ,D    
S32. MAGURO - THUNFISCH, AVOCADO UND TOBIKO D    
S33. ANAGO - SALZWASSERAAL, GURKE UND SESAM D,F,K    
S35. EBI TEMPURA - GEBACKENE GARNELEN, AVOCADO UND SESAM K   
S36. VEGAN - AVOCADO, RUCOLA , GURKE, MANGO, SESAM K          
S37. TOFU - EINGELEGTER TOFU, GURKE, SESAM F,K           
S37A. CRISPY VEGAN INSIDE OUT - AVOCADO, GURKE, EINGELEGTER   

 TOFU, RÖSTZWIEBELN, TERIYAKISOßE A ,F   

S38. COOKED TUNA GEKOCHTER THUNFISCH, GURKEN, TERIYAKISOßEC,D,F,J  
S39A. VEGAN PINK LADY - ROTE BEETE REIS, RUCOLA , MANGO, AVOCADO,   

 GURKE, SESAM K,C 

S39B. CRAZY DUCK - GEGRILLTE ENTE, KOPFSALAT, EINGELEGTER ROTKOHL,  
 GURKE, PFLAUMENHOISIN A

S39A

S39B

VEGAN

VEGAN

 VEGAN

S30

10,90
10,90

11,40
11,40

10,90
10,40
10,90
10,90

10,40
11,40

13,90
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5.5 FUTO ROLLS (5 STÜCK)
DIE ETWAS GRÖßERE MAKIROLLE7,17. MEHR ZUTATEN, MEHR GESCHMACK.

SERVIERT MIT WASABI 1,6,J SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S40. FUTO BASIC - LACHS, AVOCADO      
S41. FUTO TEKKA - THUNFISCH, GURKE    
S42. FUTO VEGAN - AVOCADO, GURKEN, MANGO, RUCOLA    
S43. FUTO MAKI - LACHS, AVOCADO, THUNFISCH, GURKEN   

5.6 TEMPURA CRUNCHY ROLLS (8 STÜCK)
UNSERE MUST-TRY-ROLLE 7,17 MIT BESONDERS KNUSPRIGER HÜLLE A1, F, GETOPPT MIT 

CHILIMAYONNAISE C, F, G , J, 2 , 7, 17 UND UNAGIDRESSING 1,17,F UND SESAM. SERVIERT MIT 
WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S50. CRUNCHY VEGAN C,F,G,K AVOCADO, GURKE, MANGO,SESAM    12,90
S52. TUNACADO C,D,F,G,J,K THUNFISCH, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     14,90
S53. ABURI SALMON C,D,F,G,J,K LACHS, AVOCADO, FRISCHKÄSEG,SESAM     13,90
S54. FRIED EBI CRUNCH B,C ,F,G,J,K TEMPURA GARNELEN, AVOCADO,      13,90
                                                FRISCHKÄSE,SESAM

S.40 S.43

S.53

S.69

VEGAN

ODER AUF 
WUNSCH

VEGE-
TARISCH VEGAN

Große Rolle
10 Stück

Kleine Rolle
5 Stück

Inside Out Box

Crunchy Box

9,90
10,40
9,40

10,20

7,40
8,40
8,40
8,40

S20. KAPPA - GURKE    4,20
S20A. MANGO MAKI    4,20
S21. AVOCADO    4,20
S22. ABURI SAKE - LACHS D    5,20
S23. EBI - GARNELEN B    5,00
S24. TEKKA - THUNFISCHD    5,90
S25. ANAGO - SALZWASSERAAL GEGRILLT  F,D    5,90
S26. FRIED EBI - GEBACKENE GARNELEN B    5,60
S27A. SURIMI MAKI - ALASKA SEELACHS STICKS B,C ,D,F    4,20
S28. COOKED TUNA MAKI - GEKOCHTER THUNFISCH C,D,F,J    4,60
S29. TOFU MAKI- EINGELEGTER TOFU  F    4,30
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5.7 SPECIAL HOMEMADE ROLLS (8 STÜCK)
UNSERE EXKLUSIVSTEN UND AUFWÄNDIGSTEN KREATIONEN DES HAUSES. 

SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S60. CRISPY TIGER B,C ,D,F,G,J    13,90
Garnelen im Tempuramantel, Mango, Avocado, Frischkäse, bedeckt mit Feuerlachs,                                                                            
getoppt mit Chilimayonaise und Teriyakisoße

S61. SIZZLING TEMPTATION D,G      13,90
Avocado, Gurke, Mango, Frischkäse und Lachsmantel

S64. BLAZING TUNA B,C ,D,F,G    14,90                                              
Surimi, Mango, Frischkäse, ummantelt mit Feuerthunfisch

S66. AVOCADO RAINBOW ROLLS G    13,90
Lachs, Frischkäse, Gurken, ummantelt mit Avocado

S67. VEGAN RAINBOW ROLLS    12,90                                              
 

S68. ZAZALU SURF AND TURF ROLL B,G    15,90                                              
Ebi Fry, Rucola, Gurke, getoppt mit feinstem, flambiertem Rinderfilet und Trüffelmayonnaise

S69. THE ZAZALU CAESAR SALAD ROLL A ,G    13,90                                              
Knusprige Hähnchenbrust, Tomaten, Salat, Caesar Salad Dressing, Sweet Chili, getoppt mit Parmesan

S69A. RAINBOW COLOUR ROLL B,D,G    15,90                                              
Ebi Fry, Avocado, Mango, Frischkäse, getoppt mit Lachs, Thunfisch, Avocado, Mango 
Chilimayonnaise und  Teriyakisoße

VEGAN

S.60AS.68

Mango, Gurke, ummantelt mit Avocado

S.37A

Pacific Ocean Box Lachs Box klein
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27,00

47,00

123,00

Hinweis für alle Sushiboxen: Maki & Inside Out Rollen bestehen aus 
8 Stück, Futo Rollen aus 5, Crunchy Rollen aus 10 und Nigiris aus 1 Stück

5.9 SUSHI PLATTEN
FÜR DIE UNENTSCHLOSSENEN: AUSGESUCHTE KOMBINATIONEN 

UNSERER BELIEBTESTEN ZAZALU ROLLEN. 
SERVIERT MIT WASABI 1,6,J, SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN! WIR STELLEN IHNEN 
UNSERE BELIEBTESTEN ROLLEN IN VERSCHIEDENEN PLATTEN ZUSAMMEN!

AUF IHRE WÜNSCHE KÖNNEN WIR GERNE EINGEHEN.

SUSHIPLATTE FÜR 1 PERSON      
IM WERT VON 33€

SUSHIPLATTE FÜR 2 PERSONEN              
IM WERT VON 56€

SUSHIPLATTE FÜR 6 PERSONEN      
IM WERT VON 135€

Nachhaltigkeit: Der Umwelt zuliebe werden alle bestellten Sushigerichte zusammen in einer Box verpackt. 
Für eine getrennte Verpackung sagt uns gerne bei eurer Bestellung vorher Bescheid!

5.8 SASHIMI (8 SCHEIBEN)
FÜR ALLE GENIEßER. FEINSTE, ROHE FISCHSCHEIBEN 

AUF WAKAMESALAT 1,7,17,A ,F,G,J,K UND AVOCADO. 
SERVIERT MIT WASABI 1,6,J,SUSHIINGWER 2,7 UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE A ,F

S.72S.70

S70. SASHIMI TUNA - THUNFISCH                  
S71. ABURI TUNA - THUNFISCH FLAMBIERT   
S72. SASHIMI SALMON - LACHS                                      

S73. ABURI SALMON - LACHS FLAMBIERT       

19,40
20,00
17,40
18,00
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Vegan Box klein (1 Person): Avocado Maki, Gurken Maki, Mango Maki       

Vegan Box Groß (2 Personen, Wert: 52 Euro):      
2 x Avocado Nigiri, Gurken Maki, Avocado Maki, Crispy
Vegan Inside Out, Vegan Rainbow Special Roll, Tempura Crunchy Vegan Roll 

Maki Box klein (1 Person): Lachs Maki, Thunfisch Maki, Gurken Maki      

Maki Box groß (1-2 Personen, Wert: ca. 30 Euro):        
6 verschiedene Maki Rollen Zazalu Chef Selection              

Nigiri Box (1-2 Personen, Wert: ca. 22 Euro): 7 verschiedene Nigiris Zazalu Chef Selection     

Salmon Box klein (1 Person): 3 Lachs Nigiri, Lachs Maki, 4 Scheiben Lachs Sashimi      

Salmon Box (2 Personen, Wert: 61 Euro):         
Lachs Box: 2x Lachs Nigiri, 2x Lachs Nigiri flambiert, 2x Lachs  Maki, Alaska 
Inside Out Roll, Crispy Tiger Special Roll, Tempura Crunchy Lachs Roll 

Inside Out Box (2 Personen, Wert: 42 Euro):           
4 verschiedene Inside Out Rollen Zazalu Chef Selection

Tuna Box (2 Personen, Wert: 66 Euro):          
Thunfisch Box: 4x Thunfisch Nigiri, 2x Thunfisch Maki, Maguro
Inside Out Roll, Blazing Tuna Special Roll, Tempura Crunchy Tuna Roll 

Crunchy Box (3 Personen, Wert: 58 Euro):          
4 verschiedene Crunchy Rollen (Fried Sushi Rolls), Zazalu Chef Selection 

The Pacific Ocean Box  (3 Personen, Wert 86 Euro):          
1x Thunfisch Nigiri, 1x Lachs Nigiri, 1x Ebi Tempura Nigiri, 1x Gurken Maki, 1x Avocado Maki, 
1x Lachs Maki, 1x Maguro Inside Out, 1x Ebi Tempura Inside out, 1x Crispy Tiger, 
1x Crunchy Salmon, 1x Crunchy Tuna 

THE ZAZALU Box (6 Personen, Wert: 133 Euro):                           
2 Tuna Nigiri, 2 Lachs Nigiri, Gurken Maki, Avocado Maki, Lachs Maki, Tuna Maki, 
Alaska Inside Out, Anago Inside Out, Crispy Vegan Inside Out, Crispy Tiger, 
Blazing Tuna, Avocado Rainbow Roll, Crunchy Salmon Roll, Crunchy Ebi Roll 

10,00

45,00

13,90

23,00

19,00

18,90

53,00

39,90

58,00

54,00

75,00

123,00

5.9 SUSHIBOXEN
VERSCHIEDENE SUSHIROLLEN IN HARMONISCH ABGESTIMMTEN KOMBINATIONEN UNSERER 

SUSHIMEISTER, SERVIERT MIT WASABI, SUSHIINGWER UND HAUSGEMACHTER SOJASOßE

Kids Box (1 Person, Wert 13 Euro): Lachs Maki, Avocado Maki, Gurken Maki           11,90           

Vegan Box Groß Tuna Box Sushiplatte für 6 Personen
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6. ZAZALU DESSERTS
UNSERE ABSOLUTEN MUST-TRYS: HAUSGEMACHT UND UNWIDERSTEHLICH

HAUSGEMACHTES 
BANANENBROT 

4,90

LOW 
SUGAR

LOW 
CARB

A C G H

Dinkelbananenbrot nach 
Nits Geheimrezept, 

verfeinert mit Walnüssen, 
Zimt und Nelken

5,20

LOW 
SUGAR

HIGH 
PROTEIN

A C G

PROTEIN 
CHEESECAKE

„Der vielleicht cremigste 
Cheesecake der Welt.“

Mit hausgemachter 
Himbeercoulis!

MOCHI MIX
3 STÜCK

4,50

Drei verschiedene, 
Reiskuchen nach 
japanischer Art, jeweils 
mit Sesam, Erdnuss und 
rote Bohnen Füllung

E G K

HAUSGEMACHTES 
TIRAMISU

5,90

Eine der besten 
Kreationen unseres 
Chefkochs!

A C G H

MIT
ALKOHOL

A C G

MOCHI
GREEN TEA
3 Stück

4,50

Gedämpfte Reiskuchen 
mit Grünteefüllung nach 
japanischer art

F

WARME CHURROS  
5 STÜCK

5,90

Umhüllt mit Zimt und Zucker 
Vorsicht Suchtgefahr!

Auf Wunsch mit Schokosoße 
(0,5€ extra)

A

ZAZALU GUTSCHEINE: FREUDE GEHT DURCH DEN MAGEN
Beschenken Sie Ihre Liebsten mit einem ZAZALU Gutschein: den Betrag wählen Sie individuell 
aus. Bestellen Sie den Gutschein über unsere Webseite oder telefonisch. Der Gutschein kann 

entweder per Mail verschickt, abgeholt oder gel iefert werden.
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7. ZAZALU GETRÄNKE
WASSER UND SOFTDRINKS

BIOZISCH LIMONADE: DIE BIOLIMONADE MIT DEM DEMETERSIEGEL (0,33L)

3,20BIOZISCH 
APFELSCHORLE  

1 .

3,20BIOZISCH
BLUTORANGE  

2.

3,20BIOZISCH
ZITRONE  

3.

3,20

3,20

3,20

3,20

BIOZISCH
RHABARBER  

4.

BIOZISCH
HIMBEER-
HIBISKUS EISTEE  

5.

BIOZISCH
HIMBEER-CASIS
 

6 .

BIOZISCH
MATCHA
 

7.

3,20FRITZ COLA
ZUCKERFREI
 

8.

3,20
VIVA CON AGUA
WASSER MIT/OHNE 
KOHLENSÄURE
 

9.

1. Kirin Ichiban Beer (0,33l) - japanisches Bier Alc. 5% vol.             3,90
2. Saké Tanrei Junmai (0,18l)- Premium Saké: alkoholhaltiges Getränk aus Reis Alc.13,5% vol.       9,90    

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE

Zusatzstoffe

1.Mit Farbstoff
2.Mit Konservierungsstoff
3.Mit Nitritpökelsalz
4.Mit Phosphat
5.Mit Geschmacksverstärker
6.Mit Antioxidationsmittel
7.Mit Süßungsmittel(n)
8.Enthält Phenylalaninquelle
9.Geschwefelt
10.Geschwärzt
11.Enthält Koffein (für Kinder oder 
stillende Frauen nicht empfohlen)
12.Chininhaltig
13.gentechnisch verändert
14.Aus Fleischstückchen 
zusammengefügt
15.Taurinhaltig

16.Mit Krebsfleischimitat
17.Mit Säuerungsmittel
18.Mit Stabilisatoren
19.Geräuchert
20.Mit einer Zuckerart und 
Süßungsmittel
21.Kann bei übermäßigem Verzehr 
abführend wirken
22.Gewachst

Allergene

A.Enthält glutenhaltiges Getreide 
sowie daraus hergestelltes Erzeugnis: 
A1: Enthält Weizen (wie Dinkel, 
Khorasan-Weizen), 
A2: Enthält Roggen,
A3: Enthält Gerste, 
A4: Enthält Hafer, 

B: Enthält Krebstiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
C:Enthält Eier und daraus gewonnene 
Erzeugnisse, 
D:Enthält Fisch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
E:Enthält Erdnüsse und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
F: Enthält Sojabohnen und draus 
gewonnene Erzeugnisse, 
G:Enthält Milch und daraus 
gewonnene Erzeugnisse 
(einschließlich Laktose), 
H:Enthält Schalenfrüchte und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
H1:Enthält Mandeln, 
H2: Enthält Haselnüsse, 
H3: Enthält Walnüsse, 
H4: Enthält Cashewnüsse, 

H5: Enthält Pekannüsse, 
H6: Enthält Paranüsse, 
H7:Enthält Pistazie, 
H8:Enthält Macadamianüsse, 
I: Enthält Sellerie und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
J:Enthält Senf und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
K:Enthält Sesam und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
L:Enthält Schwefeldioxid 
und Sulfide, 
M:Enthält Lupine und daraus 
gewonnene Erzeugnisse, 
N:Enthält Weichtiere und 
daraus gewonnene 
Erzeugnisse

KEINE LANGEWEILE MIT ZAZALU:
TÄGLICH/WÖCHENTLICH WECHSELNDE TAGESANGEBOTE: SCHAUEN SIE AUF UNSERER WEBSITE 

VORBEI FÜR FRISCHE UND AKTUELLE KREATIONEN UNSERER CHEFKÖCHE
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